TO C 0309090518 Couteau a légumes japonais Haiku Home 1Z;g

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Couteau a légumes Haiku Home 17,5 cm, lame résistante en acier, manche en ch
bois Honoki. roma

-

[

Optimisez vos découpes avec le couteau a légumes japonais Haiku Home 17,5 cm, idéal pour une
utilisation quotidienne.

Le couteau japonais nakiri est pourvu d'un fil de coupe qui ne posséde pas de courbure.
La lame :

La lame tres résistante est en acier.

Le manche :

Le manche en bois de Honoki brut est tres agréable au toucher.

Entretien :

Aiguisage ambidextre en V. Aiguisage sur pierre recommandé.

Pas de lave-vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 17,5cm Matiére de la lame Acier

Matiere du manche Bois

Produit de la méme gamme
0309090518 Couteau a legumes japonais haiku home 17.5cm
0309090216 Couteau deba droitier haiku home 16cm
0309090288 Couteau eminceur haiku home 18.5cm
0309090183 Couteau santoku haiku home 17.5cm
0309090243 Couteau sashimi droitier haiku home 21.5cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3013?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309090518
https://www.toc.fr/c/167-couteaux-cuisine-japonais
https://www.toc.fr/c/167-couteaux-cuisine-japonais
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