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Staub

0309080261 Cocotte en fonte ovale noire 41 cm

Cocotte Staub ovale 41 cm pour des cuissons généreuses et savoureuses !

La traditionnelle et incontournable cocotte Staub ovale
La cocotte STAUB ovale noire de 41 cm est l’alliée des repas conviviaux. Conçue pour régaler 10 personnes et plus, elle permet de 
mijoter, rôtir ou cuire lentement vos viandes, volailles ou légumes, tout en préservant leurs saveurs. Sa silhouette élégante et sa taille 
généreuse en font une pièce maîtresse, aussi belle sur la table qu’efficace en cuisine.

Les atouts essentiels de la cocotte ovale 41 cm

Fonte émaillée STAUB durable et résistante, pour une répartition homogène de la chaleur
Couvercle plat avec picots® assurant un arrosage continu et une cuisson tendre et juteuse
Émail noir mat intérieur : idéal pour saisir, caraméliser et rôtir
Compatible avec toutes les sources de chaleur, y compris induction et four
Design travaillé qui traverse le temps et s’adapte de la cuisine à la table

Une cocotte adaptée à une cuisine familiale et généreuse

Grâce à son grand format, cette cocotte ovale STAUB 41 cm  est idéale pour préparer des rôtis entiers, des volailles, ou même du 
pain maison. Elle s’impose comme l’ustensile parfait pour des plats mijotés qui rassemblent famille et amis autour de recettes 
réconfortantes. La couleur noire et la finition soignée ajoutent une touche d’élégance à votre présentation.

Conseils simples pour entretenir votre cocotte en fonte

L’intérieur émaillé noir mat de cette cocotte est conçu pour résister aux rayures et faciliter l’entretien. Un lavage à l’eau chaude avec 
une éponge douce suffit pour préserver la qualité de l’émail. Pour prolonger sa durabilité, évitez les chocs thermiques et préférez un 
séchage soigneux avant rangement.

Caractéristiques techniques de la cocotte Staub ovale noire 41 cm

Longueur totale : 49,3 cm
Diamètre : 41 cm
Largeur : 32 cm
Largeur avec poignées : 35,7 cm
Hauteur avec couvercle : 19,8 cm
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Hauteur sans couvercle : 14,5 cm
Longueur des poignées : 4,5 cm

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 19.80 cm Diamètre 41,0 cm

Poids 10.92 kg Couleur Noir

Capacité 12 l Température maxi + 240

Température mini - 20 Matière Fonte

Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309080261

Produit de la même gamme

0300002074 Cocotte fonte ovale cerise ø37cm

0300000985 Cocotte fonte ovale noir ø33cm

0300000984 Cocotte fonte ovale gris ø 31cm

0300002053 Cocotte fonte ovale noir ø 27cm

0300000981 Cocotte fonte oval noir ø 29cm

0300000982 Cocotte fonte ovale gris ø 29cm

0300000983 Cocotte fonte ovale noir ø31cm

0300000986 Cocotte fonte ovale gris ø 33cm

0300000988 Cocotte fonte ovale gris ø 37cm

0300002054 Cocotte fonte ovale cerise ø 29cm

0300000993 Cocotte fonte ovale cerise ø 31cm

0300000989 Cocotte fonte ovale cerise ø 33cm

0300000987 Cocotte fonte ovale noir ø 37cm

0309080261 Cocotte fonte ovale noire ø 41cm
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