TO C 0309078781 Poéle eclipse plus M'Cook 26 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Poéle M'Cook de Mauviel, pour une cuisson parfaite des viandes et légumes. Mauviel

Quelques pincées de tradition et une bonne dose d'innovation : c'est la recette signée Mauviel pour sa gamme mythique M'Cook.

Le secret de ce bijou de technologie culinaire ? Un matériau multicouches qui alterne 5 plis d'aluminium et d'inox, et le revétement anti-
adhésif 'Eclipse Plus'. A la clé, une répartition rapide et uniforme de la chaleur.

Le secret de bien des chefs ? Entrez dans le cercle ! Amis carnivores, cette poéle est faite pour vous !

Supportant des cuissons a trés haute température, elle vous permettra de saisir parfaitement vos pieces de viande, sans rien perdre en
tendreté ou en moelleux.

Evidemment, elle est aussi parfaite pour faire sauter les quelques légumes qui feront de votre repas un repas sain et complet !

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamétre 26 Matiere Acier inoxydable

« Acier inoxydable 18/10 multicouches 5 plis.
* Montures inox.

* Fixation par rivets inox de forte section.

« Epaisseur 2,6 mm.

» Bord verseur renforcé.

* Finition extérieure poli-miroir.

» Compatible lave-vaisselle et four.

» Compatible tous types de feu.

* Inox garanti a vie.

» Diamétre : 26 cm

Produit de la méme gamme
0300000775 Poele eclipse plus m'cook inox @ 24cm
0300000782 Poele eclipse plus ronde m'cook inox g 20cm
0300000781 Poele eclipse plus m'cook inox g 28cm
0309078781 Poele eclipse plus m'cook g 26cm
0309108532 Poele eclipse plus m'cook @ 30cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/2956?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309078781
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