TO C 0300002190 Sucre pétillant Epicuria 70 g

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Sucre pétillant & parsemer sur les gateaux pour la décoration et ayant la

rticularité atiller en he. . . . .
particularité de pétiller en bouche Epicuria Patisserie

Composé de sucre et de CO2, le sucre pétillant est fabriqué par un procédé particulier qui consiste a cuire le sucre puis a le refroidir
sous pression de fagon a enfermer des bulles de gaz a l'intérieur.

Ingrédients:

» Sucre, sirop de glucose, conservateur E290, lactose (lait), eau.
» Peut contenir des traces de soja, lait, ceuf, gluten, fruits & coques, sulfites

Instructions d'emploi et de stockage:
» A conserver dans un endroit sec, a I'abri des sources de chaleur et de lumiéere, a une température ambiante max de 20°C et a

humidité relative faible.
* DLUO : 24 mois a partir de la date de fabrication

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Consistance Concassé Fonctionnalités Couleur, Godt

Teinte Doré

Unité : Potde 70 g

Produit de la méme gamme

0300002190 Sucre petillant epicuria 70g

0309440967 Sucre petillant epicuria 50g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1182?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300002190
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