0300002204 Pralines roses concassées 200g

'ROUBLE O SIONNEL
CULINAIRE

Pralines roses concassées, pour décor en patisserie. Amandes enrobées d'une Epi ia Pati .
couche de sucre rose, a I'aspect bosselé et verni. picuria Fatisserie

Les Pralines rose concassées Epicuria sont typiques de la région lyonnaise, elles seront parfaites pour réaliser notamment des tartes
aux pralines roses, des brioches , des muffins, des cookies...

Ingrédients :
» Sucre, amandes (10%), sirop de glucose, amidon de manioc, huile de colza, colorant E129.
Instructions:

« Alincorporer dans vos préparations
« Aconserver dans un local sec ne dépassant pas 38°C. D’avril a octobre a conserver a une température maxi de 15°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Colorant Avec colorant Consistance Concassé

Fonctionnalités Couleur, Go(t, Texture

Unité : Sachet de 200 g

Produit de la méme gamme

0300002204 Pralines roses concassees epicuria 200g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1184?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300002204
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