0300002241 Extrait de fleur d'oranger Epicuria 50 ml

ONNEL

CULINAIRE

Extrait de fleur d'oranger pour parfumer vos préférations desserts, boissons,

nappages...

Epicuria Patisserie

EPICURIA

EXTRAIT
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Notre gamme Epicuria vous permet de découvrir des extraits alimentaires particulierement utiles pour parfumer vos préparations,
desserts, boissons, nappages, glaces, macarons, cremes patissiéres et autres...Nous vous proposons une large gamme d'ardmes
alimentaires sucrés et salés pour toutes les utilisations en cuisine et patisserie : aromes de fleurs, de fruits, de fruits secs, d'arébmes

chauds et épicés.

Ingrédients: extrait de fleurs d’oranger, alcool éthylique.

Dosage indicatif:

1 cuillere a café pour 100g de préparation.

Instructions:

» A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiéere et de la chaleur.

» Astocker de préférence entre 0 et 4°C aprés ouverture.

* Pour denrées alimentaires: utilisation limitée (Ne pas ingérer en I'état)

* DLUO : 24 mois a partir de la date de fabrication.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Colorant Sans colorant

Consistance Liquide

Fonctionnalités Saveurs prononcées

Sel Sans sel

Unité : Flacon de

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/2472?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300002241

Produit de la méme gamme

0300002252 Arome naturel cerise epicuria 50ml
0300002251 Arome naturel fraise epicuria 50ml
0300002250 Arome naturel framboise epicuria 50ml
0300002248 Arome naturel mangue epicuria 50ml
0300002247 Arome pistache epicuria 50 ml
0300002245 Arome naturel noix de coco epicuria 50ml
0300002243 Arome naturel vanille epicuria 50ml
0300002253 Arome amande douce epicuria 50ml
0300002244 Arome yuzu epicuria 50ml
0300002249 Arome naturel lavande epicuria 50ml
0300002246 Arome violette epicuria 50ml
0300002242 Arome naturel menthe epicuria 50ml
0300002241 Extrait de fleur d'oranger epicuria 50ml

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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