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Arcos

0300001068 Couteau d'office souple cranté 10 cm

Ce couteau d’office Arcos est idéal pour découper vos tomates et autres fruits.

Le couteau à tomates, pratique au quotidien.
Ce couteau de cuisine multifonction est indispensable pour tout cuisinier professionnel.

LA LAME :

Ce couteau d’office dispose d’une petite lame courte, flexible et crantée de 10 cm, en acier Nitrum®.

Sa souplesse et son coupant permettent de réaliser des découpes bien nettes de vos tomates et autres fruits.

LE MANCHE :

Son manche en polypropylène noir confère à ce couteau d'office une grande robustesse et une bonne prise en main.

À PROPOS DES COUTEAUX DE CUISINE ARCOS :

La marque de coutellerie espagnole Arcos est une référence en matière de couteaux de cuisine professionnels, toujours à la pointe 
de l'innovation et en recherche de qualité depuis 1745 !

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 10 cm Type de lame Lame crantée

Matière de la lame Inox Matière du manche Polypropylène

Usage coutellerie Couteau d'office

Référence : 0300001068

Produit de la même gamme

0300001068 Couteau d'office souple tomate 10cm
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