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0300001286 Cadre à tarte perforé inox 7x7x2cm

Cadre à tarte perforé Valrhona à bord droit en inox.

Cadre à tarte perforé en acier inoxydable développé en partenariat avec l’Ecole du Grand Chocolat 
Valrhona.

Ce cadre est parfait pour la cuisson des pâtes sablées, feuilletées ou brisées. Il est donc idéal pour les tartes, tartelettes ou entremets 
carrés.

Le cadre est constellé de trous pour une cuisson uniforme des bords de tarte. Le bord droit permet une finition impeccable des petits 
gâteaux comme des entremets et un démoulage facile.

Cercle flexible pour un démoulage facile, et qui revient toujours à sa forme initiale. Côtés parfaitement alignés, pas de décalage au 
niveau de la soudure.

Acier inoxydable de qualité ressort.
Rendu parfait.
Passe au congélateur, réfrigérateur et au four.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 2 cm largeur 1,7 cm

Longueur 7 cm Matière Inox

Produit de la même gamme

0300000549 Cadre perfore inox 20x20x2cm

0300001278 Cadre perfore inox 8x8x2cm

0300001286 Cadre perfore inox 7x7x2cm
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