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0300000526 Cercle à tarte perforé bord roulé inox ø 26 x 2 
cm

Cercle en acier inoxydable perforé de diamètre 26 cm et d'une hauteur de 2 cm. 
Bord roulé. Acier haut de gamme.

Cercle à tarte perforé en acier inoxydable avec bords roulés.

Cercle rond destiné essentiellement à la réalisation de tartes et quiches.

Les bords supérieurs et inférieurs sont roulés pour une manipulation plus facile.

Surface intérieure des cercles lisse pour des pâtisseries sans défaut.

Marquage permanent : Taille gravée sur le cercle pour un repérage facile.

Utilisation : Placer le cercle directement sur le support de cuisson, le chemiser et confectionner la tarte. Une fois la cuisson terminée, le 
démoulage se fait facilement en retirant délicatement le cercle par le dessus.

Démoulage facile.
Passe au congélateur, réfrigérateur et au four.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 2 cm Diamètre 26 cm

Matière Inox

Produit de la même gamme

0300000524 Cercle a tarte perfore bord roule inox ø10x2cm

0300000523 Cercle a tarte perfore bord roule inox ø8x2cm

0300000525 Cercle a tarte perfore bord roule inox ø22x2cm

0300000526 Cercle a tarte perfore bord roule inox ø26x2cm

0300000527 Cercle a tarte perfore bord roule inox ø28x2cm
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