0300000082 Turbine a glace Gelato Expert

CULINAIRE

Des glaces, sorbets ou granités 100% maison et 100% réussis en 30 minutes !
Véritable outil de professionnel avec son groupe froid intégré : pas besoin de Magimix
laisser votre préparation au congélateur pendant 10 a 12 heures.

Equipée de 3 cycles automatiques : glace italienne, glace artisanale et granité ; d'un mode Expert pour un contrdle optimal ; d'un mode
Pause pour vérifier la texture de votre glace et d'un mode "Conservation" pour maintenir votre préparation a la bonne température et a
la bonne texture (jusqu'a 2 heures de conservation).

2 cuves inox de 2 L.

Capacités : 1 L pour les glaces et 1,3 L pour les sorbets et granités. Livré avec 2 pales : 1 pour la cuve fixe et 1 pour la cuve amovible.
Couvercle et cordon amovibles. Application gratuite disponible sur smartphone et tablette. Livrée avec un doseur, une spatule et un
livre de recettes "Mes glaces, un bonheur !" avec prés de 85 idées.

Garantie : piéces et mo 3 ans.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 26 cm Longueur 29cm
Profondeur 37 Poids 10.9 kg
Capacité 2x21 Puissance 180 w

Produit de la méme gamme

0300000082 Turbine a glace gelato expert

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/2401?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000082
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