0300001481 Huilier inox 250 ml
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L'huilier inox Lacor est 'outil parfait pour doser avec précision les huiles.

Huilier inox : précision et maitrise pour une cuisine plus saine

Cet huilier en acier inoxydable est idéal pour contrdler l'utilisation de I'huile et limiter les exceés de matieres grasses dans vos
préparations. Grace a sa conception robuste et durable, il garantit une utilisation longue durée tout en étant facile a entretenir.

« Acier inoxydable de haute qualité pour une grande résistance

» Capacité de 250 ml pour un usage quotidien

» Graduations visibles pour un dosage précis

» Bec verseur anti-goutte pour un service propre et fluide

» Couvercle hermétique assurant une conservation optimale de I'huile
» Compatible avec tous types d’huiles alimentaires

» Facile a nettoyer, a la main ou au lave-vaisselle

Mode d’emploi

Remplissez I'huilier avec I'huile de votre choix en suivant les graduations pour un dosage maitrisé. Utilisez le bec verseur anti-goutte
pour verser I'huile directement dans votre poéle ou votre casserole sans risque de coulures. Une fois I'utilisation terminée, refermez le
couvercle pour préserver la qualité de votre huile.

Entretien facile

Cet huilier inox se nettoie sans effort a la main ou au lave-vaisselle pour un entretien rapide et hygiénique.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 10 cm Contenance 250

Matiere Inox

Référence : 0300001481

Produit de la méme gamme

0300001481 Huilier inox 250ml

0300001483 Huilier inox 500ml

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1856?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001481

	Huilier inox : précision et maîtrise pour une cuisine plus saine
	LACOR


