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LACOR

0300001481 Huilier inox 250ml

L'huilier inox proposé par Lacor est un accessoire de cuisine incontournable 
pour ceux qui cherchent une cuisson saine et précise

Cet outil pratique permet de mesurer l'huile de cuisson avec précision et d'éviter les excès de graisse dans les plats. Il est fabriqué en 
acier inoxydable de qualité supérieure, ce qui le rend durable et résistant. De plus, il est facile à nettoyer.

L'huilier inox a une capacité de 250 ml et est équipé de graduations pour un dosage précis, ainsi que d'un bec verseur anti-goutte pour 
un usage aisé. Le couvercle hermétique assure une conservation optimale de l'huile et l'huilier inox peut être utilisé avec toutes les 
huiles de cuisson.

Pour l'utiliser, il suffit de remplir l'huilier avec l'huile de votre choix en utilisant les graduations, puis de verser l'huile dans la poêle ou la 
casserole à l'aide du bec verseur.

Après utilisation, celui-ci peut être nettoyé à la main ou au lave vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 10 cm Contenance 250

Matière Inox

Produit de la même gamme

0300001481 Huilier inox 250ml

0300001483 Huilier inox 500ml
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