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Epicuria Patisserie

0300002100 Zestes de combava

Zestes de combava pour réaliser biscuits et gâteaux

Conjugue des arômes de citronnelle, gingembre et coriandre. Il peut être utilisé en pâtisserie et se marie très bien au chocolat et à la 
vanille mais également en infusion.

Très utilisé dans la cuisine réunionnaise et la cuisine thaïlandaise, il vous permettra pour d'ajouter un peu de peps dans toutes vos 
préparations.

Ingrédients : zestes de combava

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamètre 5

Unité : Pot de 20 g

Produit de la même gamme

0300002100 Zestes de combava epicuria 20g

0309440971 Zeste de combava epicuria 10g
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