TO C 0300001396 Fusil standard ovale noir

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Fusil a aiguiser pour professionnel, de la marque Fischer Bargoin. Fischer-Bargoin

]

Fusil a aiguiser pour professionnel, de la marque Fischer Bargoin avec meche ovale en acier carbone de 30 cm et un manche en
plastique noir.

L'acier de la méche est recouvert de chrome dur pour éviter la corrosion.
Le taillage standard de ce fusil a aiguiser s'utilise pour aiguiser des couteaux émoussés et useés.

Conseil d'utilisation : Positionnez la lame du couteau sur la méche du fusil avec un angle de 20°. Puis, faites glisser la lame sur la
méche du talon jusqu'a la pointe. N'oubliez pas de faire la méme chose avec l'autre coté de la lame du couteau.

Conseil d'entretien : Aprés utilisation, nettoyer la lame du couteau afin d'enlever les particules.

Le fusil est idéal pour les poissonneries, boucheries, industries agroalimentaires, collectivités...

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 30 cm Couleur du manche Noir
Matiére de la lame Acier carbone Matiére du manche Plastique
Forme de la méche Meche ovale

Produit de la méme gamme

0300001396 Fusil standard meche ovale 30cm
0300001397 Fusil standard meche ronde 30cm
0300001386 Fusil bi matiere meche ovale rouge/gris 30cm
0300001401 Fusil diamant meche ovale 27cm
0300001402 Fusil diamant meche ronde 23cm
0309467399 Fusil meche ovale extra fin 28cm
0309467400 Fusil meche titanium ovale fin 30cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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