TO < 0300000903 Moule mini paté en croute antiadhérent 30 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Moule mini paté en crolte antiadhérent a charniére, avec fond démontable. Gobel

Le moule mini paté en crodte permet la cuisson de ce grand classique de la gastronomie francaise.
Fabriqué en acier revétu d’'un antiadhérent bicouche renforcé céramique, il est simple d’utilisation et fonctionnel.
Quelques conseils d'utilisation :

Beurrer Iégérement avant utilisation. Le revétement antiadhérent et son fond démontable permettent de démouler vos préparations
sans difficulté pour un résultat impeccable.

Robuste et durable, il supporte des températures allant jusqu’a 250°C.

Ne pas mettre au lave-vaisselle, au micro-ondes et au congélateur.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6 cm largeur 4 cm
Longueur 30cm Epaisseur 0,05 cm
Matiere Acier Type de revétement Anti adhésif

Produit de la méme gamme

0300001834 Moule a pate en croute anti-adherent 50cm

0300000903 Moule mini pate en croute anti-adherent 30x4cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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