0300001386 Fusil bi-matiére rouge

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE
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Fusil & aiguiser bi-matiére rouge pour professionnel, de la marque Fischer ~wr TISCHER

Bargoin.

Fischer-Bargoin

W/

Fusil a aiguiser pour professionnel, de la marque Fischer Bargoin avec méche ovale en acier carbone de 30 cm et un manche bi-
matiére ergonomique gris et rouge.

Sa meéche ovale en acier carbone est idéale pour un taillage fin. C'est le meilleur compromis entre l'aiguisage et I'affilage.
Le manche ergonomique bi-matiére est en élastomeére et ABS afin d'étre plus confortable et résistant.

Conseil d'utilisation :

Positionnez la lame du couteau sur la méeche du fusil avec un angle de 20°C. Puis, faites glisser la lame sur la méche du talon jusqu'a
la pointe. N'oubliez pas de faire la méme chose avec l'autre c6té de la lame du couteau.

Conseil d'entretien :
Apres utilisation, nettoyer la lame du couteau afin d'enlever les patrticules.

Le fusil est idéal pour les poissonneries, boucheries, industries agroalimentaires, collectivités...

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 30 cm Couleur du manche Rouge/Gris

Matiéere de la lame Acier carbone Forme de la méche Méche ovale

Produit de la méme gamme

0300001396 Fusil standard meche ovale 30cm
0300001397 Fusil standard meche ronde 30cm
0300001386 Fusil bi matiere meche ovale rouge/gris 30cm
0300001401 Fusil diamant meche ovale 27cm
0300001402 Fusil diamant meche ronde 23cm
0309467399 Fusil meche ovale extra fin 28cm
0309467400 Fusil meche titanium ovale fin 30cm
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