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0300001295 Couteau zesteur

Couteau zesteur, lame inox, manche en polypropylène noir, virole inox.

Le zesteur est un outil de cuisine indispensable pour des créations culinaires savoureuses. Il permet d’obtenir des zestes d’agrumes 
plus fins, pour agrémenter vos recettes.

Le couteau zesteur permet de prélever des bandes très fines de la peau d’un citron, d’une orange, pour parfumer vos desserts, 
sauces, boissons… mais aussi pour décorer.

Excellente robustesse, résiste au lave-vaisselle.

L. lame : 5 cm
Matière du manche : Polypropylène
Matière de la lame : Inox

Référence : 0300001295

Produit de la même gamme
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