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TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

La machine a emballer sous-vide Lacor permet de conserver vos aliments au
frigo ou au congélateur plus longtemps et dans de meilleures conditions.

_ S LACOR
Les aliments ne sont plus en contact avec l'oxygéne et I'humidité, ils ne

s'abiment pas !

La machine a emballer sous-vide Lacor permet de conserver vos aliments au frigo ou au congélateur plus longtemps et dans de
meilleures conditions.

Les aliments ne sont plus en contact avec I'oxygéene et I'humidité, ils ne s'abiment pas !

Il suffit d'une simple pression sur un bouton pour que la machine sous-vide Lacor fasse le vide d'air et soude le sachet. Vous pourrez
l'utilisez pour vos produits secs et solides (féculents, viandes, poissons, etc.).

Le format compact de la machine vous offre un gain de place tout en étant tres efficace !

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

€

Hauteur 55cm Longueur 36 cm
Profondeur 15 Poids 1.40 kg
Alimentation 220-240V Puissance 110 w

Frequence : 50/60 Hz

Produit de la méme gamme

0309330520 Machine sous vide slim

0300000001 Machine sous vide de table lacor

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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