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Emile Henry

0309492494 Coupelle céramique Madeleine La Petite rose 
candy ø 12,5 cm

Savourez des desserts gourmands en portion individuelle
Passez directement du four à la table
Préparez aussi bien des recettes chaudes que froides

Une coupelle en céramique rose pour des desserts pleins de gourmandise

Apportez une touche de couleur à vos préparations avec la coupelle en céramique Madeleine La Petite rose candy Ø 12,5 cm. Son 
format individuel est parfait pour réaliser des fondants au chocolat, crumbles, flans ou petits gratins. Grâce à sa céramique, la chaleur 
se diffuse doucement et uniformément pour une cuisson régulière. Sa teinte rose candy et ses contours délicatement ondulés 
apportent une note joyeuse et élégante à vos présentations.

Les avantages de la coupelle Madeleine La Petite

Format individuel adapté aux desserts et petites portions
Céramique assurant une diffusion douce et homogène de la chaleur
Compatible avec le four, le réfrigérateur et le congélateur
Idéale pour les recettes chaudes comme froides
Permet de cuisiner et de servir dans le même récipient
Finition brillante et reliefs inspirés des pétales
Coloris rose candy pour une table pleine de douceur

Une touche rose candy pour sublimer vos présentations

Avec sa silhouette fleurie, ses bords festonnés et son émail brillant, la coupelle Madeleine La Petite rose candy transforme les petites 
préparations en jolies présentations.

Elle passe directement du four à la table, sans nécessiter de démoulage. Son coloris rose apporte une touche chaleureuse aux 
goûters, brunchs et repas entre amis. Vous pouvez également l'utiliser pour présenter des fruits frais ou des petites gourmandises à 
partager.

Notre astuce pour des desserts encore plus gourmands

Pour préparer un petit gâteau individuel, beurrez légèrement l'intérieur de la coupelle et saupoudrez-le d'un voile de sucre avant 
d'ajouter la pâte. À la cuisson, le sucre caramélise délicatement et facilite le démoulage.

https://www.toc.fr/p/18663?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309492494


Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 5.5 cm Contenance 0.3

Diamètre 12.5 Poids 0.25 kg

Couleur Rose Température maxi 270

Température mini - 20 Matière Céramique

Adapte au micro-ondes Oui Compatibilité Four traditionnel, Congélateur

Passage lave-vaisselle Oui
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