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Emile Henry

0309492492 Coupelle céramique Madeleine La Petite argile 
ø 12,5 cm

Savourez des desserts gourmands en portion individuelle
Passez directement du four à la table
Préparez aussi bien des recettes chaudes que froides

Une coupelle en céramique pour vos plaisirs individuels

Craquez pour la coupelle en céramique Madeleine La Petite Ø 12,5 cm, idéale pour préparer et savourer vos recettes préférées en 
portion individuelle. Fondant au chocolat, crumble, tiramisu ou petit gratin : elle accompagne toutes vos envies, sucrées comme 
salées. Sa céramique assure une diffusion douce et homogène de la chaleur, tandis que son design délicatement sculpté permet de 
servir vos créations directement à table.

Les avantages de la coupelle Madeleine La Petite

Format individuel idéal pour les desserts et petites préparations
Céramique favorisant une cuisson douce et régulière
Convient aux recettes chaudes comme froides
Compatible avec le four, le réfrigérateur et le congélateur
Permet de cuisiner et de servir dans le même récipient
Design élégant aux reliefs inspirés des pétales
Idéale pour les préparations sucrées et salées

Une jolie coupelle pour cuisiner et recevoir

La coupelle Madeleine La Petite ne se limite pas aux desserts. Son format convient également aux œufs cocotte, petits gratins, 
soufflés et portions individuelles de légumes rôtis.

Avec ses bords ondulés, ses reliefs délicats et sa finition brillante, elle apporte une touche raffinée à votre présentation. Vous pouvez 
passer directement de la cuisson au service, sans changer de récipient et en limitant la vaisselle.

L'astuce pour des petits gâteaux gourmands

Avant de verser votre préparation, beurrez légèrement l'intérieur de la coupelle, puis saupoudrez-le d'une fine couche de sucre. 
Pendant la cuisson, le sucre caramélise légèrement pour apporter une touche gourmande et faciliter le démoulage.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 5.5 cm Contenance 0.3 l

Diamètre 12.5 cm Poids 0.25 kg

Couleur Beige Température maxi 270

Température mini -20 Matière Céramique

Adapte au micro-ondes Oui Compatibilité Four traditionnel, Congélateur

Passage lave-vaisselle Oui
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