0309456509 Gant de cuisine professionnel en silicone

Mastrad
" CULINAIRE
» Résiste a la chaleur jusqu'a 350 °C
+ Silicone étanche et non poreux mQStrod
* Rainures pour une meilleure prise en main Mastrad

Manipulez vos plats chauds avec une protection renforcée

Le gant de cuisine professionnel en silicone Mastrad protege vos mains lors de la manipulation des plats, grilles et récipients
chauds. Résistant jusqu'a 350 °C, il accompagne aussi bien la cuisson au four que les manipulations exigeant une bonne isolation
thermique. Sa conception en silicone non poreux et étanche lui permet de conserver son pouvoir isolant lorsqu'il est mouillé. Avec ses
29,3 cm de longueur, cette version protége également au-dela de la main tout en restant facile a utiliser au quotidien.

Les avantages du gant de cuisine professionnel Mastrad

» Résistance jusqu'a 350 °C.
« Silicone non poreux.

» Longueur de 29,3 cm.

« Rainures antidérapantes.
+ Etanche.

* Ambidextre.

 Entretien facile.

Un gant en silicone pour manipuler le chaud en cuisine

Sortir un plat du four, déplacer une cocotte ou saisir une grille chaude demande a la fois une bonne isolation et une prise suffisamment
sdre. Ce gant Mastrad est congu pour résister a des températures pouvant atteindre 350 °C.

Sa surface comporte des rainures antidérapantes qui renforcent I'accroche. Elles permettent de mieux maintenir un plat lourd ou un
récipient chaud et de conserver davantage de maitrise pendant son déplacement.

Le silicone présente également I'avantage d'étre non poreux et étanche. Contrairement & une protection textile qui peut perdre en
efficacité lorsqu'elle absorbe de I'eau, ce gant continue d'isoler lorsqu'il est mouillé. Mastrad indique notamment qu'il peut servir a
récupérer un aliment directement dans I'eau bouillante.

Avec sa longueur de 29,3 cm, cette version offre une protection prolongée tout en restant plus compacte que le modéle XXL de 44 cm.
Son caractére ambidextre permet enfin de l'utiliser indifféremment avec la main droite ou gauche.

Aprés utilisation, le silicone simplifie également I'entretien. Les projections peuvent étre nettoyées avec une éponge et le gant est
compatible avec le lave-vaisselle.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309456509

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur

29.3cm

Couleur

Noir

Température maxi

350

Matiere

Silicone

Référence : 0309456509

Produit de la méme gamme

0309456509

Gant de cuisine pro silicone noir 29

Voir la fiche article sur le site
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