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» 12 étoiles en pate d'amande
* 27 % d'amandes

+ Décoration de Noé&l comestible ScrapCOOklng®
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Des étoiles en pate d'amande pour illuminer vos desserts de féte

Apportez une finition élégante & vos créations patissiéres avec ces étoiles dorées en pate d'amande. Leur délicate couleur or et leur
saveur gourmande d'amande en font des décorations idéales pour sublimer vos desserts de Noél. Prétes a I'emploi, elles se déposent
facilement sur une blche, un entremets ou des cupcakes pour créer un décor raffiné en quelques instants.

Les avantages des étoiles dorées en pate d'amande

» Décors préts a poser.

« Délicieux golt d'amande.

+ Elégante finition dorée.

 |déales pour les desserts de Noél.

« Conviennent a de nombreuses patisseries.
* Lot de 12 étoiles.

» Longue conservation.

Une décoration gourmande pour toutes vos créations

Réalisées a partir de pate d'amande contenant 27 % d'amandes, ces étoiles ne se contentent pas de décorer vos desserts. Elles
apportent également une délicate saveur d'amande qui s'accorde parfaitement avec les blches, entremets, biscuits ou cupcakes.

Leur format d'environ 2,5 cm permet de les disposer facilement sur une grande variété de patisseries. Elles peuvent étre utilisées
seules pour une décoration épurée ou associées a d'autres décors de Noél afin de composer un univers festif plus élaboré.

Leur finition dorée attire immédiatement le regard et apporte une touche lumineuse a vos créations. Elles peuvent également étre
disposées sur votre table de féte pour renforcer I'ambiance de Noél et surprendre vos invités avec une décoration entierement
comestible.
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Ingrédients et informations nutritionnelles

Ingrédients : sucre, amandes (27 %), sirop de glucose, sirop de sucre inverti, huile de riz, arbme, humectant : invertase, agent
d'enrobage E904, concentré de carthame, colorants : E160a, E172.

Allergénes : contient des amandes. Peut contenir des traces d'autres fruits a coque.
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :

Valeurs nutritionnelles  Pour 100 g

Energie 1828 kJ / 437 kcal
Matiéres grasses 15¢

dont acides gras saturés 1,2 g

Glucides 699

dont sucres 569

Fibres 28¢g

Protéines 6,49

Sel 0g

Conservation et conseils d'utilisation

Conservez les étoiles en péate d'amande a l'abri de la lumiére, de la chaleur et de 'numidité afin de préserver leur texture et leur éclat.
Leur durée de durabilité minimale est de 24 mois. Déposez-les sur vos patisseries juste avant la présentation pour une finition
impeccable.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Conditionnement Sachet de 12
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