TO < 0309461511 Couvercle inox Castel Pro Fixe g 9 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

 Préserve I'humidité des recettes '
« Large anse en inox massif CRISTEL
* Passe au lave-vaisselle

Cristel

AN

Le petit couvercle indispensable pour vos cuissons précises

Le couvercle inox Castel Pro Fixe @9 cm Cristel compléte les petits ustensiles compatibles de la collection pour couvrir
efficacement vos préparations. Malgré son format compact, il bénéficie de la méme conception soignée : une forme a drageoir qui aide
a préserver I'humidité, un inox de forte épaisseur et une poignée pensée pour étre facilement saisie. Il est compatible avec les
ustensiles en inox adaptés de la gamme Castel'Pro Fixe Cristel.

Les avantages du couvercle Castel Pro

 Parfait pour les petits contenants.
» Aide a limiter I'évaporation.

» Poignée large et ergonomique.

* Prise en main facilitée.

 Inox épais et indéformable.

» Poignée solidement vissée.
 Four jusqu'a 300 °C.

Un petit diameétre qui fait toute la différence

Avec ses 9 cm de diameétre, ce couvercle répond aux besoins des petits ustensiles Castel'Pro Fixe compatibles. Pratique lorsque vous
travaillez de petites quantités, il permet de couvrir votre préparation sans avoir recours a un couvercle surdimensionné.

Sa forme a drageoir retient I'eau issue de I'évaporation. Vos aliments et préparations conservent ainsi davantage leur humidité au
cours de la cuisson.

Une bonne prise en main, méme sur un petit format

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309461511

Cristel conserve sur ce modele compact une poignée large et ergonomique. Elle facilite la préhension du couvercle lorsque vous
souhaitez contrdler la cuisson, mélanger ou ajouter un ingrédient.

La poignée est solidement vissée, pour offrir un assemblage fiable et durable au fil des utilisations.

La robustesse de I'inox Castel'Pro Fixe

Fabriqué en inox de forte épaisseur et indéformable, ce couvercle est congu pour conserver durablement sa forme et son aspect
brillant. Il s'integre harmonieusement aux ustensiles en inox compatibles Castel'Pro Fixe de Cristel.

Il supporte également les cuissons au four jusqu'a 300 °C ainsi que le gril. Et pour vous faciliter le nettoyage aprées la préparation, il
passe au lave-vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 25cm largeur 10.50
Diamétre 9 Poids 0.04 kg
Température maxi 300 Matiére Inox
Compatibilité Four traditionnel, Grill Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309461511

Produit de la méme gamme
0309462501 Couvercle castel pro fixe inox g 20cm
0309461511 Couvercle castel pro fixe inox g 9cm
0309461513 Couvercle castel pro fixe inox g 10cm
0309461515 Couvercle castel pro fixe inox g 12cm
0309461517 Couvercle castel pro fixe inox g 14cm
0309461519 Couvercle castel pro fixe inox g 16cm
0309461521 Couvercle castel pro fixe inox g 18cm
0309462503 Couvercle castel pro fixe inox g 24cm
0309461524 Couvercle castel pro fixe inox g 22cm
0309461526 Couvercle castel pro fixe inox g 26cm
0309461528 Couvercle castel pro fixe inox g 28cm
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