TO C 0309462501 Couvercle inox Castel Pro Fixe g 20 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

 Préserve I'humidité des recettes ‘
« Large anse en inox massif CRISTEL
* Passe au lave-vaisselle

Cristel

Couvrez vos préparations pour mieux maitriser la cuisson

Le couvercle inox Castel Pro Fixe @20 cm Cristel est un allié pratique pour laisser cuire et mijoter vos recettes a couvert. Sa forme
a drageoir retient I'eau issue de I'évaporation et contribue ainsi & préserver I'humidité des préparations. En inox brillant, il est congu
pour compléter les ustensiles en inox compatibles de la gamme Castel'Pro Fixe Cristel.

Les avantages du couvercle Castel Pro

« Aide a conserver I'hnumidité des recettes.
« |déal pour les cuissons a couvert.

» Large anse agréable a manipuler.

« Inox brillant et indéformable.

» Résiste au four jusqu'a 300 °C.

» Compatible avec le gril.

» Adapté a la gamme Castel'Pro Fixe.

Mijotez sans laisser vos recettes se dessécher

Une cuisson longue ou douce peut entrainer une perte progressive d'humidité. Grace a sa forme a drageoir, ce couvercle favorise la
rétention de I'eau produite par I'évaporation.

Vous pouvez ainsi couvrir vos préparations pendant qu'elles mijotent et limiter leur dessechement. Un détail qui compte pour conserver
des aliments moelleux et des recettes agréables & déguster.

Complétez votre batterie Castel'Pro Fixe

Ce modele de 20 cm de diamétre est adapté aux ustensiles en inox compatibles de la gamme Castel'Pro Fixe de Cristel. Il permet
notamment de compléter votre équipement avec un couvercle parfaitement assorti a I'esthétique de la collection.

Son inox brillant et indéformable apporte une finition sobre et élégante, pensée pour conserver durablement son aspect au fil des
utilisations.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18584?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309462501

De la plaque au four en toute simplicité

Certaines recettes nécessitent plusieurs modes de cuisson. Le couvercle Castel Pro peut accompagner votre ustensile au four jusqu'a
300 °C et convient également a une utilisation sous le gril.

Sa large anse fixe en inox massif facilite sa manipulation lorsque vous souhaitez contrbler votre préparation. Aprés utilisation, le
couvercle peut étre placé directement au lave-vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 55cm Longueur 21.5cm
Diamétre 20 cm Poids 330g
Couleur Gris Matiere Inox
Compatibilité Grill, Four traditionnel Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309462501

Produit de la méme gamme
0309462501 Couvercle castel pro fixe inox g 20cm
0309461511 Couvercle castel pro fixe inox g 9cm
0309461513 Couvercle castel pro fixe inox g 10cm
0309461515 Couvercle castel pro fixe inox g 12cm
0309461517 Couvercle castel pro fixe inox g 14cm
0309461519 Couvercle castel pro fixe inox g 16cm
0309461521 Couvercle castel pro fixe inox g 18cm
0309462503 Couvercle castel pro fixe inox g 24cm
0309461524 Couvercle castel pro fixe inox g 22cm
0309461526 Couvercle castel pro fixe inox g 26cm
0309461528 Couvercle castel pro fixe inox g 28cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18584?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309462501
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