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Tormek

0309491848 Meule diamantée conique pour Tormek T-1

Grain diamant 600
Plus de 1 000 affûtages
Compatible Tormek T-1 uniquement

La meule diamant Tormek pour retrouver un affûtage optimal

La meule diamant Tormek DF-150 est la pièce de rechange officielle destinée à la Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener. Identique à 
la meule montée d'origine, elle permet de retrouver les performances de votre affûteuse lorsque la meule initiale est usée ou 
endommagée. Son grain fin de 600 offre un excellent équilibre entre rapidité d'affûtage, précision et respect du fil de vos couteaux.

Les avantages de la meule diamant Tormek

Pièce de rechange officielle Tormek.
Plus de 1 000 affûtages.
Grain fin 600 polyvalent.
Affûtage rapide et précis.
Revêtement diamant durable.
Remplacement facile.
Compatible avec la Tormek T-1.

Une meule diamant Tormek performante au quotidien

Avec son grain 600, la meule diamant Tormek DF-150  est idéale pour l'entretien régulier de vos couteaux de cuisine. Elle enlève 
uniquement la quantité de matière nécessaire afin de restaurer un tranchant efficace sans user prématurément la lame.

Après l'affûtage, il est conseillé d'utiliser la meule composite PW-160 de la Tormek T-1 pour éliminer le morfil et obtenir une finition 
parfaitement lisse.

Une durée de vie exceptionnelle

Cette meule diamant Tormek  est constituée d'un noyau en acier  recouvert d'un revêtement diamant, garantissant une excellente 
résistance à l'usure. Elle permet de réaliser plus d'un millier d'affûtages, soit de nombreuses années d'utilisation pour la majorité des 
foyers.
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Au fil du temps, sa surface devient naturellement plus fine. Si vous installez une meule neuve, conservez l'ancienne : elle pourra servir 
pour obtenir une finition encore plus douce sur certains couteaux.

Une pièce d'origine facile à remplacer

Conçue exclusivement pour la Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener, cette meule reprend exactement les caractéristiques du modèle 
d'origine. Son remplacement est simple et les étapes sont détaillées dans le manuel de l'affûteuse.

Elle possède un diamètre de 150 mm, une largeur de 18 mm et supporte une vitesse maximale de 200 tr/min, garantissant un 
fonctionnement conforme aux performances de la machine.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 1.8 cm Diamètre 15 cm

Référence : 0309491848
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