0309491698 Décoration en sucre Forét Enneigée - par 35 g

CULINAIRE

» Mix de décors forét enneigée

e Sachetde 35¢ . .
« Mini meringues et perles dorées ScrapCOOklng
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Scrapcooking

Un décor en sucre pour créer une forét enneigée sur vos desserts

Apportez une ambiance hivernale a vos patisseries avec les décors en sucre Forét Enneigée. Cet assortiment réunit de délicates mini
meringues vert sapin, des meringues blanches et des perles dorées pour composer facilement un décor élégant sur vos créations de
Noél. Préts a I'emploi, ces décors permettent de transformer une blche, un entremets ou des cupcakes en quelques instants.

Les avantages des décors en sucre Forét Enneigée

» Mix de décors 3D préts a I'emploi.

» Mini meringues vert sapin et blanches.
» Perles dorées élégantes.

« |déals pour les desserts de Noél.

« Finition rapide et soignée.

e Sachetde 35g.

» Longue conservation.

Une décoration festive en quelques gestes

Ce mélange de décors sucrés permet de recréer facilement l'esprit d'une forét enneigée sur vos patisseries. Les mini meringues
apportent du volume tandis que les perles dorées ajoutent une touche lumineuse qui met en valeur vos créations.

Quelques éléments suffisent pour décorer une blche de Noél, un entremets, des cupcakes, des biscuits ou encore un layer cake.
Grace a leurs différentes formes et couleurs, les décors créent immédiatement du relief sans nécessiter de techniques de décoration
complexes.

Le mélange peut également étre utilisé pour agrémenter une table gourmande ou compléter une décoration de féte autour de vos
desserts. Son format de 35 g permet de réaliser plusieurs créations selon la quantité utilisée.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18529?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491698

Ingrédients et informations nutritionnelles

Ingrédients : sucre (85 %), farine de blé, épaississant : E414, amidon de blé, amidon de mais, colorants : E174, E160b, agent
d'enrobage : shellac, stabilisant : gomme arabique, gélatine bovine, protéine de riz hydrolysée, aréme naturel de vanille.

Allergénes : contient du blé (gluten). Peut contenir des traces de soja, lait, ceuf, fruits a coque, moutarde, lupin et poisson.
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :

Valeurs nutritionnelles  Pour 100 g

Energie 1686 kJ / 397 kcal
Matiéres grasses <05¢g

dont acides gras saturés< 0,1 g

Glucides 99 ¢

dont sucres 96 g

Protéines <059

Sel 0,07 ¢

Conservation et conseils d'utilisation

Conservez les décors en sucre a I'abri de la lumiére, de la chaleur et de I'humidité afin de préserver leur aspect et leur texture.
Répartissez-les sur vos desserts juste avant la présentation pour obtenir un décor hivernal élégant et gourmand.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 359

Référence : 0309491698
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