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Un assortiment de décors en sucre pour des patisseries élégantes

Le coffret Rods & Pearls réunit quatre assortiments de décors en sucre aux finitions dorées et argentées pour embellir toutes vos
créations patissieres. Composé de perles et de batonnets ("rods"), il apporte une touche de raffinement a vos gateaux, cupcakes,
biscuits ou entremets. Préts a I'emploi, ces décors transforment facilement un dessert du quotidien en une création festive.

Les avantages des décors en sucre Rods & Pearls

» 4 assortiments de décors.

» Perles et batonnets dorés et argentés.
» Préts a saupoudrer.

« Sans huile de palme.

» Sans colorant azoique.

 Boites refermables.

» Longue conservation.

Une décoration élégante pour toutes les occasions

Ce coffret contient quatre boites refermables regroupant différents décors en sucre aux tons or et argent. Les perles et les batonnets
permettent de varier les effets décoratifs et de personnaliser facilement vos patisseries selon I'événement.

Ces décors conviennent aussi bien aux blches de Noél qu'aux gateaux d'anniversaire, cupcakes, macarons, biscuits ou entremets.
Quelques pincées suffisent pour apporter du relief, de la brillance et une finition professionnelle a vos réalisations.

Grace a leurs boites individuelles refermables, les décors se conservent facilement aprés ouverture. Vous utilisez uniquement la
quantité souhaitée et pouvez les réemployer lors d'une prochaine occasion festive. L'ensemble représente un poids net de 66 g.

Les décors sont 100 % comestibles, sans huile de palme et sans colorant azoique. lls peuvent également étre utilisés pour compléter
une décoration de table gourmande lors des fétes ou des célébrations.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18528?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491720

Ingrédients et informations nutritionnelles

Ingrédients : sucre, semoule de blé, farine de blé, amidon de blé, amidon de mais, colorants : E174, E160a, E100, stabilisants :
gomme arabique, agar-agar, agents d'enrobage : cire de carnauba, shellac, sirop de glucose.

Allergeénes : contient du blé (gluten). Peut contenir des traces d'ceuf, de fruits a coque, de poisson, de moutarde et de lupin.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :

Valeurs nutritionnelles  Pour 100 g

Energie 1667 kJ / 392 kcal
Matieres grasses <0549

dont acides gras saturés< 0,1 g

Glucides 96 g

dont sucres 859

Protéines 169

Sel 0,00 g

Conservation et conseils d'utilisation

Conservez les décors en sucre a I'abri de la chaleur, de la lumiére et de I'humidité afin de préserver leur aspect et leur texture. Leur
durée de durabilité minimale est de 36 mois. Apres utilisation, refermez soigneusement chaque boite pour conserver les décors dans
les meilleures conditions.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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