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Des décorations en pate d'amande pour des desserts de Noél gourmands

Apportez une touche festive a vos patisseries avec les décorations en pate d'amande Sweet Xmas. Ce coffret de 6 décors associe le
fondant de la pate d'amande a des finitions soignées pour sublimer facilement vos créations de fin d'année. Sapins, chaussettes de
Noél et bonshommes en pain d'épices s'integrent parfaitement sur une bdche, un gateau ou des cupcakes pour créer un décor
gourmand et raffiné.

Les avantages des décorations en pate d'amande Sweet Xmas

Décors préts a poser.

Délicieux godt d'amande.

3 modéles festifs assortis.

Idéals pour les desserts de Noél.
Finition soignée et colorée.
Format pratique de 6 décors.
Longue conservation.

Une décoration aussi gourmande qu'élégante

Contrairement a de simples décors en sucre, ces sujets sont réalisés en pate d'amande contenant 27 % d'amandes. lls apportent
ainsi une véritable saveur gourmande tout en participant a la décoration de vos patisseries.

Le coffret comprend 6 décorations réparties en trois modeles :
» 2 chaussettes de Noél rouges,

e 2 sapins,
» 2 bonshommes en pain d'épices tenant une canne a sucre.
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Leur finition détaillée permet de personnaliser facilement une blche de Noél, un entremets, un layer cake ou encore des cupcakes. lls
peuvent également étre utilisés pour décorer une table gourmande ou compléter un décor patissier sur le theme des fétes.

Les différents sujets mesurent environ 4 cm de hauteur, offrant une taille idéale pour étre bien visibles sans déséquilibrer la
présentation de vos desserts.

Ingrédients et informations nutritionnelles

Ingrédients : sucre, amandes (27 %), sirop de sucre inverti, sirop de glucose, huile de riz, arbme, humectant : invertase et E422,
agent d'enrobage E904, épaississant E414, albumine de lait solubilisée, acidifiant E330, concentré de carthame, colorants : E120,
E150a, E160a, E172.

Allergénes : contient des amandes et du lait. Peut contenir des traces d'autres fruits a coque et d'ceufs.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :

Valeurs nutritionnelles  Pour 100 g

Energie 1938 kJ / 463 kcal
Matiéres grasses 179

dont acides gras saturés 1,4 g

Glucides 709

dont sucres 659

Fibres 3,849

Protéines 8¢

Sel 0,449

Conservation et conseils d'utilisation

Conservez les décorations a l'abri de la lumiere, de la chaleur et de I'humidité afin de préserver leur aspect et leur texture. Leur durée
de durabilité minimale est de 24 mois. Déposez-les sur vos desserts juste avant la présentation pour un rendu impeccable.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Conditionnement Sachet de 6
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