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Des biscuits de Noél personnalisés en toute simplicité

Créez de magnifiques biscuits de féte avec le coffret découpoirs et embosseurs Noél. Composé de trois formes emblématiques,
bonhomme pain d'épices, sapin et étoile, il permet de réaliser facilement des sablés décorés en relief qui feront sensation sur votre
table ou dans vos sachets cadeaux gourmands. Que vous patissiez en famille ou prépariez vos cadeaux de Noél maison, ce coffret
apporte une touche créative a toutes vos réalisations.

Chaque découpoir en inox est associé a un embosseur en bois naturel qui imprime un motif en relief directement sur la pate. Vous
obtenez ainsi des biscuits élégants et parfaitement décorés, sans avoir besoin de glagage complexe.

Fabriqués avec des matériaux aptes au contact alimentaire, les accessoires sont robustes, réutilisables et agréables a utiliser. Les
embosseurs en bois apportent une finition authentique tandis que les découpoirs en inox assurent une découpe nette de la pate.

Ce coffret est également une excellente idée cadeau pour tous les passionnés de patisserie et les amateurs de biscuits faits maison.

Caractéristiques techniques

« Contenu : 3 découpoirs inox + 3 embosseurs bois

» Formes : bonhomme pain d'épices, sapin, étoile

» Matiere des découpoirs : inox apte au contact alimentaire
» Matiere des embosseurs : bois apte au contact alimentaire
» Dimensions découpoir bonhomme : 8,7 x 7,1 x 2,5 cm

» Dimensions découpoir sapin : 8,2 x 7,2 x 2,5 cm

» Dimensions découpoir étoile : 7,4 x 8,8 x 2,5 cm

* Dimensions embosseur bonhomme : 8 x 6,6 x 0,2 cm

« Dimensions embosseur sapin: 8 x 6,9 x 0,2 cm

» Dimensions embosseur étoile : 8,2 x 8,3 x 0,2 cm

» Entretien découpoirs : lavage a la main, essuyer aprées utilisation
« Compatible lave-vaisselle : non

« Compatible four : non

Un coffret créatif pour des biscuits dignes d'un patissier

Grace a l'association des découpoirs et des embosseurs, réalisez facilement des biscuits décorés en quelques gestes. Commencez
par imprimer le motif avec I'embosseur, puis découpez la forme avec I'emporte-piéce correspondant. Vous obtenez un résultat net et
régulier, prét a étre cuit.

Les embosseurs en bois offrent un rendu naturel et élégant qui met parfaitement en valeur les motifs de Noél. Les découpoirs en inox
garantissent quant a eux une excellente précision de découpe et une grande durabilité.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18523?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491682

Etalez votre pate entre deux feuilles de papier cuisson avant d'utiliser I'embosseur. Les motifs seront encore plus nets et la pate ne
collera pas au bois.

Aprés utilisation, les découpoirs se nettoient facilement a lI'eau. Les embosseurs se nettoient simplement avec une éponge légérement
humide afin de préserver la qualité du bois.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Matiere Bois, Inox Contact alimentaire Oui
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