TO C 0309491457 Poéle 5 plis inox miroir @ 24 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

* Trois couches d'aluminium SINCE 1907
» Compatible tous feux

« Construction inox 5 plis ém&&

Agnelli

Une poéle 5 plis concue pour les cuissons les plus exigeantes

La poéle 5 plis inox miroir @ 24 cm s'adresse aux cuisiniers qui recherchent une maitrise parfaite de la cuisson. Sa conception
multicouche associe plusieurs métaux aux propriétés complémentaires afin d'offrir une excellente réactivité thermique, une diffusion
homogeéne de la chaleur et une grande robustesse. Elégante avec sa finition miroir, elle accompagne aussi bien les cuissons du
quotidien que les préparations les plus techniques.

Les avantages de la poéle 5 plis inox miroir

» Construction 5 plis haute performance.

» Chauffe rapide et parfaitement homogéne.

» Reéactivité immédiate aux variations de température.
» Compatible tous feux, dont induction.

» Poignée inox ergonomique.

» Compatible lave-vaisselle.

* Finition miroir élégante.

Une technologie 5 plis pensée pour la précision

La performance de cette poéle repose sur sa construction 5 plis, ou chaque couche remplit un réle précis. Les couches extérieures en
acier inoxydable 18/10 offrent une excellente résistance a la corrosion, garantissent une hygiene irréprochable et facilitent I'entretien.
Au centre, trois couches d'aluminium assurent une diffusion rapide et uniforme de la chaleur sur toute la surface de cuisson. Enfin,
une couche en acier ferritique rend la poéle parfaitement compatible avec les plaques a induction tout en optimisant la transmission
de I'énergie.

Cette architecture multicouche permet d'obtenir une montée en température rapide, mais surtout une excellente stabilité thermique. La
chaleur reste uniforme du centre jusqu'aux bords et la poéle réagit instantanément lorsque vous augmentez ou réduisez la puissance
de cuisson. Vous gardez ainsi un controle précis, indispensable pour saisir une viande, cuire un poisson délicat ou réaliser une sauce.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18516?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491457

Avec son diametre de 24 cm, sa hauteur de 5,1 cm et son épaisseur de 4 mm, cette poéle offre un excellent équilibre entre maniabilité
et performances. Son format convient parfaitement a la cuisson des viandes, des Iégumes, des poissons, mais aussi des omelettes ou
des ceufs, tout en laissant suffisamment d'espace pour retourner facilement les aliments.

Sans revétement antiadhésif, elle supporte les températures élevées nécessaires pour développer une belle coloration. Les sucs se
forment naturellement au fond de la poéle, permettant de réaliser de délicieux jus de cuisson ou des sauces riches en saveurs.

Compatible avec toutes les sources de chaleur, y compris l'induction, cette poéle s'intégre dans toutes les cuisines. Sa finition inox
miroir apporte une touche de raffinement, tandis que son entretien reste simple grace a sa compatibilité avec le lave-vaisselle. Pour
préserver durablement son éclat, il est toutefois conseillé de privilégier une éponge douce et d'éviter les accessoires abrasifs.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 5.1cm largeur 46.5 cm

Diamétre 24 cm Poids 1.09 kg

Matiére Inox Compatibilité Cwssqn tous Feux dont
Induction

Passage lave-vaisselle Oui
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