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Agnelli

0309491451 Poêle bord droit trilply inox miroir martelé ø 24 
cm

Construction inox trilply
Diffusion homogène de la chaleur
Compatible tous feux et induction

Une poêle trilply conçue pour saisir avec précision

La poêle bord droit trilply inox miroir martelé Ø 24 cm est idéale pour obtenir des cuissons homogènes et maîtrisées au quotidien. Sa 
construction en acier inoxydable 3 plis  diffuse rapidement la chaleur sur toute la surface, tandis que ses bords droits offrent une 
grande surface utile pour saisir viandes, poissons ou légumes. Sa finition miroir martelée apporte une touche d'élégance qui ne passe 
pas inaperçue, de la cuisine jusqu'à la table.

Les avantages de la poêle bord droit trilply inox miroir martelé

Construction trilply pour une chaleur homogène.
Cœur en aluminium haute conductivité.
Bords droits offrant une grande surface de cuisson.
Compatible tous feux, dont induction.
Poignée ergonomique en inox.
Compatible lave-vaisselle.
Finition miroir martelée raffinée.

Une cuisson maîtrisée pour révéler les saveurs

La structure trilply associe deux couches d'acier inoxydable à un cœur en aluminium. Cette conception permet une montée en 
température rapide et une excellente répartition de la chaleur, afin d'obtenir des cuissons régulières sans zones de surchauffe.

Avec son diamètre de 24 cm, sa hauteur de 6,3 cm et ses bords droits, cette poêle maximise la surface de cuisson disponible. Elle est 
parfaitement adaptée pour saisir une pièce de viande, cuire des filets de poisson, faire revenir des légumes ou préparer des omelettes 
avec un contrôle précis de la cuisson.

L'absence de revêtement antiadhésif permet d'atteindre des températures élevées, idéales pour développer une belle coloration et 
favoriser la réaction de Maillard. C'est un véritable atout pour obtenir une viande bien saisie ou des légumes délicatement caramélisés.

https://www.toc.fr/p/18514?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491451


Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques

Sa poignée pleine en inox assure une prise en main confortable et un excellent équilibre lors des manipulations. Compatible avec 
toutes les sources de chaleur, y compris l'induction, cette poêle s'intègre facilement dans toutes les cuisines.

Sa finition miroir martelée apporte une identité visuelle unique à votre batterie de cuisine. Pour conserver durablement son éclat, 
privilégiez une éponge douce lors du nettoyage. Compatible avec le lave-vaisselle, elle reste simple à entretenir après chaque 
utilisation.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6.3 cm largeur 45 cm

Diamètre 24 cm Poids 1.24 kg

Matière Inox Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction

Passage lave-vaisselle Oui
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