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Agnelli

0309491433 Casserole trilply inox miroir martelé ø 16 cm

Construction inox trilply
Diffusion homogène de la chaleur
Compatible tous feux et induction

Une casserole trilply qui allie précision et élégance

La casserole trilply inox miroir martelé Ø 16 cm est conçue pour les cuisiniers qui recherchent des performances professionnelles au 
quotidien. Sa construction en acier inoxydable 3 plis  assure une montée en température rapide et une diffusion homogène de la 
chaleur, tandis que sa finition miroir martelée apporte une touche raffinée, aussi élégante sur la table que sur les plaques de cuisson. 
Avec sa capacité de 2,3 litres, elle est idéale pour préparer sauces, crèmes, veloutés ou petites portions.

Les avantages de la casserole trilply inox miroir martelé

Construction trilply pour une diffusion homogène.
Cœur en aluminium haute conductivité.
Compatible avec tous les feux.
Finition miroir martelée élégante.
Poignée ergonomique en inox.
Passe au lave-vaisselle.
Idéale pour les sauces et préparations délicates.

Une maîtrise parfaite des cuissons au quotidien

Au cœur de cette casserole se trouve une couche d'aluminium prise entre deux couches d'acier inoxydable. Cette conception trilply 
permet une montée en température rapide tout en diffusant la chaleur de façon uniforme sur toute la surface de cuisson. Les 
préparations chauffent régulièrement, limitant les points chauds qui peuvent accrocher les aliments.

Avec son diamètre de 16 cm, sa hauteur de 11,4 cm et sa capacité de 2,3 litres, elle est particulièrement adaptée à la réalisation de 
sauces, béchamel, crème pâtissière, veloutés ou encore de petites quantités de légumes et de céréales. Son format compact en fait 
également un excellent choix pour réchauffer ou réduire des préparations avec précision.

Sa finition miroir martelée lui confère un caractère unique. Au-delà de son esthétique soignée, elle permet de passer directement de la 
cuisine à la table pour servir vos préparations avec élégance.
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La poignée pleine en inox offre une prise en main confortable et un excellent contrôle lors des manipulations. Compatible avec tous les 
types de feux, y compris l'induction, cette casserole répond aussi bien aux exigences des cuisiniers passionnés qu'à un usage 
quotidien.

Pour préserver durablement son aspect miroir, privilégiez un nettoyage avec une éponge douce. Évitez les éponges métalliques ou les 
produits abrasifs qui pourraient altérer sa finition. Compatible avec le lave-vaisselle, elle reste facile à entretenir après chaque 
utilisation.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 12 cm Contenance 2.3

Diamètre 16 Poids 0.99 kg

Matière Inox Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction

Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309491433
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