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Gefu

0309491396 Presse à hamburger Smash ø BBQ 16 cm

Manche en bois de noyer
Cuisson homogène et rapide
Idéale pour les smash burgers

Une presse smash burger pour des burgers dignes des meilleurs grills

Réalisez de véritables smash burgers avec cette presse smash burger  BBQ de 16 cm. Sa conception en acier inoxydable massif 
permet d'exercer une pression uniforme sur la viande afin d'obtenir une cuisson rapide et une belle croûte caramélisée. Dotée d'un 
manche en bois de noyer, elle offre une prise en main confortable et apporte une touche d'élégance à votre matériel de cuisson.

Les avantages de la presse smash burger BBQ

Pression uniforme pour une cuisson homogène.
Acier inoxydable de 5 mm pour une excellente inertie thermique.
Surface lisse limitant l'adhérence des aliments.
Poignée en bois de noyer agréable à prendre en main.
Compatible avec plancha, barbecue et plaque de cuisson.
Convient aussi aux steaks, au bacon et aux pommes de terre écrasées.

La clé d'un smash burger réussi

Le smash burger repose sur une technique simple : une boule de viande est écrasée sur une plaque très chaude afin d'augmenter sa 
surface de contact avec la cuisson. Cette méthode favorise la réaction de Maillard et développe une croûte croustillante 
particulièrement savoureuse.

Grâce à son acier inoxydable de 5 mm d'épaisseur, cette presse emmagasine efficacement la chaleur et la répartit de manière 
homogène sur toute la surface de la viande. Vous obtenez une cuisson régulière tout en réduisant le temps passé sur la plancha ou le 
barbecue.

Son diamètre de 16 cm  est parfaitement adapté à la réalisation de burgers généreux. La surface lisse facilite le retrait de la presse 
après cuisson et simplifie son nettoyage.

Polyvalente, cette presse ne se limite pas aux burgers. Elle permet également de saisir du bacon, d'aplatir des steaks ou de préparer 
des pommes de terre écrasées, pour varier les plaisirs autour du barbecue.
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La poignée antidérapante en bois de noyer assure une prise en main sûre et confortable. L'association du bois et de l'acier inoxydable 
confère à cette presse une finition soignée qui s'intègre parfaitement dans une cuisine ou un espace barbecue haut de gamme.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 7.5 cm Diamètre 16 cm

Matière Acier inoxydable

Référence : 0309491396
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