Planche a découper avec rigole teck Stolf 40 x

0309491373
28 x2,4cm

CULINAIRE

» Teck FSC haute qualité @

« Larigole récupere les jus
* Préserve les lames STOLF

Une planche en teck pensée pour découper et servir

La planche a découper Stolf en teck de 40 x 28 x 2,4 cm accompagne aussi bien la préparation des aliments que leur présentation a
table. Son format généreux permet de travailler confortablement tandis que sa rigole a jus récupére les liquides afin de garder votre
plan de travail propre. Fabriquée en teck issu de foréts renouvelables certifiées FSC, elle associe élégance, robustesse et durabilité
pour un usage quotidien.

Les avantages de la planche Stolf en teck

» Bois de teck dense et naturellement résistant

* Rigole a jus limitant les écoulements

» Deux faces d'utilisation pratiques

» Préserve le tranchant des couteaux

» Poignées intégrées pour une manipulation facile
 Bois certifié FSC issu de foréts renouvelables

* Finition poncée sans écharde

» Traitement a I'huile minérale alimentaire

Une conception pratique pour cuisiner au quotidien

Cette planche est équipée d'une rigole périphérique qui recueille efficacement les jus des viandes, volailles, fruits ou Iégumes. Les
liquides restent sur la planche au lieu de s'écouler sur le plan de travail, ce qui facilite la préparation et le service.

Réversible, elle propose deux surfaces d'utilisation. La face avec rigole est idéale pour les aliments les plus juteux, tandis que l'autre
c6té offre une surface plane parfaitement adaptée aux découpes du quotidien ou a la présentation de vos préparations.

Le teck, un bois naturellement performant

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491373

Le teck est reconnu pour sa forte densité et sa richesse naturelle en huiles. Il résiste particulierement bien a I'humidité, aux taches, aux
rayures ainsi qu'a l'usure liée aux utilisations répétées.

Naturellement imputrescible et doté de propriétés antibactériennes, il constitue un excellent matériau pour une planche a découper. Sa
surface relativement souple contribue également a préserver le tranchant des couteaux, limitant leur usure au fil des découpes.

Une fabrication soignée pour durer longtemps

Chaque planche bénéficie d'un poncage minutieux qui élimine tout risque d'écharde et offre une prise en main agréable. Les bords
arrondis et les poignées intégrées facilitent le transport entre la cuisine et la table.

Pour préserver durablement la beauté du bois, il est recommandé de laver la planche a I'eau tiede avec une éponge douce et un savon

neutre, puis de la sécher immédiatement avec un chiffon propre. Elle ne doit pas étre immergée dans I'eau ni passée au lave-vaisselle.
Un rangement dans un endroit sec et ventilé permettra de conserver toutes les qualités du teck pendant de nombreuses années.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 2.4cm largeur 28 cm
Longueur 40 cm Poids 1.6 kg
Matiere Teck

Référence : 0309491373
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