0309491385 Plaque a pizza perforée inox 28 cm

T

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

¢ Inox sans revétement chimique I\S’teelpalli

® RéSISte Jusqulé 300°C 100% MADE IN ITALY
« Découpe directement dessus

Steel Pan

Une plaque a pizza perforée pour des cuissons croustillantes

Obtenez facilement des pizzas a la pate bien dorée grace a cette plaque a pizza perforée inox de 28 cm. Sa conception favorise une
excellente circulation de la chaleur afin de cuire la pate de maniére homogene tout en limitant I'humidité. Fabriquée en inox sans
revétement chimique, elle est robuste, durable et adaptée aussi bien aux pizzas qu'aux tartes, pommes de terre ou autres
préparations salées et sucrées.

Les avantages de la plaque a pizza perforée

« Perforations favorisant une cuisson homogéne
 Pate plus croustillante et mieux dorée

» Surface inox texturée en nid d'abeille

» Sans revétement antiadhésif chimique

« Compatible four traditionnel et four a bois*

» Résiste jusqu'a 300 °C

» Découpe directement sur la plaque

» Passe au lave-vaisselle

» Nettoyage possible avec une paille de fer

Une cuisson homogéne pour des pates plus croustillantes

Les perforations réparties sur toute la surface permettent a l'air chaud de circuler sous la pate pendant la cuisson. L'humidité s'évacue
plus facilement, ce qui favorise un dessous bien croustillant et une cuisson réguliére.

Cette plaque est idéale pour cuire des pizzas maison ou surgelées, mais également des tartes sucrées, des quiches, des tartes salées
ou encore des pommes de terre roties.

Une plaque inox robuste et facile a entretenir

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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Fabriquée en inox avec une finition structurée en nid d'abeille, cette plaque offre naturellement un démoulage facilité, sans revétement
antiadhésif. Vous pouvez méme découper directement votre pizza sur la plague sans craindre d'endommager sa surface.

Concgue pour durer, elle passe au lave-vaisselle et supporte un nettoyage énergique, y compris avec une paille de fer si nécessaire.

Concue pour les cuissons a haute température

Cette plaque a pizza perforée supporte une température maximale de 300 °C. Elle convient parfaitement aux fours traditionnels ainsi
qu'aux fours a bois, a condition que cette température ne soit pas dépassée.

Lors des cuissons les plus intenses, I'inox peut Iégérement prendre une teinte dorée ou jaunatre. Ce phénoméne est naturel,
uniquement esthétique et n'altére ni les performances ni la durabilité de la plaque.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 3.5cm Diamétre 28 cm
Poids 0.3 kg Matiere Inox
Compatibilité Four traditionnel Passage lave-vaisselle Oui
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