0309491303 Couteau d'office Ryoma Kurosan 10 cm

'ROUBLE OF SIONNEL
CULINAIRE

 Acier japonais a 1 % de carbone oma,
« Finition martelée type Tsuchime RAINBOW
« Coffret cadeau inclus

Ryoma

Un couteau d'office japonais précis et polyvalent

Le couteau d'office Ryoma Kurosan 10 cm est congu pour les découpes minutieuses du quotidien. Sa lame courte et maniable permet
d'éplucher, parer, ciseler ou découper avec précision fruits, Iégumes, poissons et petites pieces de viande. Inspiré de la coutellerie
japonaise traditionnelle, il associe un savoir-faire artisanal exigeant a une esthétique raffinée qui séduira les passionnés de cuisine
comme les collectionneurs.

Les avantages du couteau d'office Ryoma Kurosan 10 cm

» Lame japonaise de 10 cm trés maniable

 Acier japonais & 1 % de carbone

» Excellente tenue du tranchant

« Finition forgée noire martelée

« Damas 3 couches élégant

» Manche octogonal en bois de noyer

» Prise en main confortable et ambidextre

 Aiguisage : ambidextre en V angle de 15° de chaque c6té
« Livré dans un coffret rigide

» Fabrication artisanale soignée

Une lame forgée dans la tradition japonaise

La lame est réalisée autour d'un noyau en acier japonais a 1 % de carbone, reconnu pour son excellente qualité de coupe et sa tenue
du fil. Son afftage manuel permet d'obtenir un tranchant précis adapté aux travaux de détail sur les fruits, Iégumes, poissons et petites
piéces de viande.

La finition forgée noire martelée, inspirée de la technique Tsuchime, limite I'adhérence des aliments lors de la découpe. Le damas 3
couches révele un élégant liseré ondulé qui rappelle les méthodes de forge utilisées sur les sabres japonais traditionnels.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18491?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491303

Un manche pensé pour la précision

Le manche octogonal en bois de noyer reprend les codes des couteaux japonais traditionnels. Sa forme assure une prise en main
stable et confortable, aussi bien pour les droitiers que pour les gauchers.

Fabriqué artisanalement, il est agrémenté de bagues métalliques qui renforcent son élégance. Son équilibre naturel permet de réaliser
des gestes précis et répétés avec un excellent contrdle de la lame.

Le couteau indispensable du quotidien

Avec sa lame de 10 cm, ce couteau d'office est particuliérement adapté aux travaux de précision. Eplucher, parer, ciseler ou découper
de petites pieces devient simple et confortable grace a son format compact.

Livré dans un coffret rigide, il constitue également une belle idée cadeau pour les amateurs de coutellerie japonaise et les passionnés
de cuisine recherchant un couteau a la fois performant et raffiné.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 10 cm Matiére de la lame Acier japonais

Matiere du manche Bois de noyer
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