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Scrapcooking

0309491246 Perle comestible XXL argentée 55 g

Effet argenté spectaculaire
Cœur croustillant chocolaté
Fabrication française

Une décoration spectaculaire pour vos pâtisseries

Apportez une finition élégante et festive à vos créations avec les perles comestibles XXL argentées ScrapCooking®. Leur format 
généreux et leur finition métallisée attirent immédiatement le regard et transforment un simple gâteau en véritable pièce de 
présentation. Idéales pour les layer cakes, entremets, bûches, cupcakes ou desserts de fête, elles ajoutent instantanément du relief et 
du raffinement.

Les avantages des perles XXL argentées

Format XXL décoratif
Finition argentée brillante
Cœur croustillant en céréales
Enrobage au chocolat au lait
Idéales pour les gâteaux de fête
Prêtes à l'emploi
Fabrication française
Format pratique de 55 g
DDM initiale de 24 mois
Effet visuel élégant et moderne

H3- Un décor gourmand qui attire tous les regards

Ces perles de grand diamètre ne se contentent pas de décorer vos desserts. Leur cœur croustillant à base de céréales est enrobé de 
chocolat au lait, offrant une touche gourmande en plus de leur esthétique raffinée. Leur finition argentée apporte une note sophistiquée 
particulièrement appréciée pour les gâteaux d'anniversaire, les desserts de réception ou les créations de fin d'année.

À disposer individuellement ou en composition sur vos pâtisseries, elles permettent de créer facilement des décors modernes et 
élégants. Leur taille généreuse les transforme en véritables éléments de décoration capables de structurer visuellement un dessert.
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Ingrédients : chocolat au lait 51 % (sucre, beurre de cacao, poudre de lait entier, pâte de cacao, lécithine de soja, arôme naturel de 
vanille), sucre, céréales croustillantes 10 %, gélatine de poisson, amidon de riz, colorant E174. Peut contenir des traces de gluten, 
œufs, arachides, soja et fruits à coque.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :

Énergie : 1953 kJ / 467 kcal
Matières grasses : 18 g
Dont acides gras saturés : 11 g
Glucides : 73 g
Dont sucres : 63 g
Protéines : 4,3 g
Sel : 0,14 g

Conservation : à conserver à l'abri de la lumière, de la chaleur et de l'humidité. Ne pas laisser à la portée des enfants de moins de 6 
ans.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 55 g
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