
REFERENCE : 8521 EAN code : 3 700 392 485 214

DESIGNATION 

PRODUIT :
Colisage : 6

POIDS (g) & DIMENSIONS PRODUIT (cm) :

POIDS (Brut) HAUTEUR LARGEUR PROFONDEUR

234.00 22.80 13.50 7.00

DENOMINATION LEGALE :

COMPOSITION DU PRODUIT : 

Si produit alimentaire : Si produit non alimentaire :

DDM initiale : Aptitude au contact alimentaire : 

30 M Non Applicable

DATE MISE A 

JOUR: 09/06/2026
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CARAMBELLE SAS

14 rue Pierre et Marie Curie 

ZA La Haute Limougère 

37230 FONDETTES

Tél 02 47 41 81 26

Fax 02 47 88 93 51

Code APE-ANAF : 2229B

SIRET : 487 474 918 00033 

TVA  FR 95 487 474 918  

Préparation pour cannelés 

225g

Préparation en poudre pour cannelés  

INGREDIENTS

OU

DIMENSIONS & MATIERES

CONSEILS D'UTILISATION / ENTRETIEN

Ingrédients : farine de BLE (origine France) sucre cassonade, 

poudre à lever (fécule de pomme de terre, E500ii, E334),  poudre 

naturelle de vanille bourbon origine Madagascar, sel.  PEUT 

CONTENIR DES TRACES D'ŒUFS, SOJA, LAIT, FRUIT A COQUE, 

POISSON, SESAME. // Valeurs nutritionnelles pour 100g : Valeur 

énergétique : 1546 kJ – 364 kcal / matières grasses : 0,6 g - dont 

acides gras saturés : <0,1 g / glucides : 81  g - dont sucres : 45 g / 

protéines : 7,8  g / sel : 1g. // Fabriqué en France.

Utilisation : Vous pourrez utiliser la moitié restante 

pour refaire +/- 5 tournées de mini-cannelés.  Après 

ouverture, à conserver dans son sachet bien 

fermé. Conservation : A l’abri de la lumière, de la 

chaleur et de l’humidité. 

FICHE TECHNIQUE


