0309491240 Préparation pour cannelés 225 g
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Une préparation pour cannelés simple et gourmande

Réalisez facilement de délicieux cannelés maison grace a cette préparation pour cannelés ScrapCooking®. Elaborée en France, cette
préparation en poudre rassemble les ingrédients essentiels pour obtenir des cannelés a la texture fondante et au goQt délicatement
vanillé. Pratique a utiliser, elle permet de préparer rapidement plusieurs fournées de ces spécialités emblématiques du Sud-Ouest.

Les avantages de la préparation pour cannelés

 Préparation préte a I'emploi

» Saveur authentique de vanille Bourbon

» Farine de blé origine France

» Fabriquée en France

» Sans conservateur

» Sachet refermable pratique

» Permet plusieurs fournées de mini-cannelés
 Préparation rapide et facile

* Format 225 g

« DDM initiale de 30 mois

Retrouvez le golt traditionnel des cannelés maison

Cette préparation pour cannelés a été congue pour simplifier la réalisation de cette spécialité bordelaise a la maison. Il suffit d'ajouter
du beurre fondu, du lait et une cuillere de rhum pour obtenir une péate parfumée aux notes de vanille Bourbon. Aprés un temps de
repos d'une heure, la préparation permet de réaliser environ 18 cannelés a la crolte caramélisée et au cceur moelleux. Fabriquée en
France et sans conservateur, elle offre une solution pratique pour réussir facilement des cannelés maison tout en conservant les
saveurs authentiques de la recette traditionnelle.

Conservation et stockage : Aprés ouverture, la préparation se conserve dans son sachet soigneusement refermé. Il est recommandé
de la stocker a I'abri de la lumiéere, de la chaleur et de I'numidité afin de préserver toutes ses qualités gustatives. La moitié restante
peut étre utilisée ultérieurement pour réaliser plusieurs fournées supplémentaires de mini-cannelés.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18480?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309491240

Ingrédients : farine de BLE (origine France), sucre cassonade, poudre & lever (fécule de pomme de terre, E500ii, E334), poudre
naturelle de vanille Bourbon origine Madagascar, sel. Peut contenir des traces d'ceufs, soja, lait, fruits a coque, poisson et sésame.

Valeurs nutritionnelles pour 100 g :

+ Energie : 1546 kJ / 364 kcal

» Matiéres grasses : 0,6 g

« Dont acides gras saturés : < 0,19
e Glucides:81g

* Dontsucres:45g

* Protéines:7,8¢g

e Sel:1g

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 225¢

Référence : 0309491240

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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