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LACOR

0309490752 Poêle Titanium ø 28 cm

Surface TitanGrill sans PFAS
Chauffe rapide et homogène
Compatible four et induction

Une poêle haute performance pour une cuisine exigeante

Pensée pour les passionnés de cuisine à la recherche d’un matériel durable et performant, la poêle Titanium Ø 28 cm associe 
innovation et matériaux premium. Sa structure multicouche  intégrant du titane pur offre une montée en température rapide, une 
excellente répartition de la chaleur et une résistance remarquable à l’usure. Sans revêtement antiadhésif ni PFAS, elle permet de 
cuisiner sainement tout en obtenant des saisies précises et homogènes.

Les avantages de la poêle Titanium 28 cm

Structure multicouche haute performance
Surface intérieure en titane pur 100 %
Technologie TitanGrill favorisant le détachement des aliments
Sans PFAS ni revêtement antiadhésif
Diffusion rapide et homogène de la chaleur
Excellente résistance à la corrosion
Compatible tous feux, dont induction
Compatible four et lave-vaisselle
Poignée ergonomique rivetée en inox
Format polyvalent de 28 cm pour les repas familiaux

La technologie du titane au service de vos cuissons

Cette poêle se distingue par sa conception en trois couches soigneusement assemblées. L’intérieur est composé de titane pur de 
qualité alimentaire, reconnu pour ses propriétés biocompatibles, sa robustesse et sa résistance naturelle à la corrosion. Une couche 
intermédiaire en aluminium 1060 assure une excellente conductivité thermique tandis que l’extérieur en acier inoxydable garantit 
solidité et compatibilité avec toutes les sources de chaleur.

Sa surface exclusive TitanGrill présente une structure alvéolée qui favorise le détachement des aliments  sans recourir à un 
revêtement antiadhésif classique. Cette conception permet de saisir viandes, poissons ou légumes à haute température tout en 
préservant davantage les sucs et l’humidité naturelle des aliments.
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Grâce à sa légèreté caractéristique, le titane offre une manipulation confortable au quotidien malgré les performances d’une poêle 
destinée aux cuissons exigeantes. Son diamètre de 28 cm est idéal pour préparer des repas pour plusieurs personnes, saisir de 
grandes pièces de viande ou réaliser des poêlées généreuses.

Compatible avec le four, elle permet également de terminer certaines préparations après une cuisson sur plaque, offrant ainsi une 
grande polyvalence en cuisine.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6.5 cm Diamètre 28 cm

Matière Titane Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction

Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309490752
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