TO C 0309490014 Sucre Muscovado - par 250 g

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

« Golt intense type pain d'épices patisdecor
e Sucre complet riche en mélasse e ettt
» Apporte moelleux aux préparations Patisdecor

Sucre muscovado complet pour patisserie gourmande

Le sucre muscovado complet est un sucre de canne non raffiné, reconnu pour sa richesse aromatique et sa texture légerement
humide. Naturellement riche en mélasse, il apporte une profondeur de godt unique a vos préparations. Sa saveur intense évoque des
notes de réglisse et de pain d’épices. Idéal pour les passionnés de patisserie, il transforme vos recettes en créations plus gourmandes
et authentiques.

Les avantages du sucre muscovado complet

 Sucre de canne complet non raffiné et 100 % naturel

» Riche en mélasse pour un godt intense et profond

» Notes aromatiques de réglisse et pain d’épices

» Apporte du moelleux aux gateaux et biscuits

» Pouvoir sucrant élevé permettant de réduire les quantités
« |déal pour patisserie, confiserie et recettes salées sucrées
» Texture légérement humide facilitant I'incorporation

* Ingrédients : sucre (100%)

Un sucre de caractére pour sublimer vos recettes

Le sucre muscovado complet se distingue par sa fabrication non raffinée, qui conserve toute la richesse naturelle de la canne a sucre.
Sa forte teneur en mélasse lui confére une couleur brun foncé et un profil aromatique puissant. Il est particuli€rement apprécié pour
apporter du relief aux recettes traditionnelles comme les pains d’épices, cakes ou biscuits gourmands.

En patisserie, il améliore la texture des préparations en apportant davantage de moelleux et de fondant. Son godt prononcé permet
aussi de réduire les quantités de sucre utilisées, tout en conservant une belle intensité. Il s'utilise facilement en remplacement du sucre
classique, aussi bien a chaud qu’a froid.

Polyvalent, il trouve aussi sa place en cuisine pour des sauces sucrées-salées ou des marinades. Son origine naturelle et sa
composition 100 % sucre en font un ingrédient simple, authentique et efficace pour enrichir vos préparations.
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