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Moulin de la Veyssière

0309489235 Coffret 3 huiles vierges noix, noisette et 
cacahuète 100 ml

3 huiles vierges françaises
Sans additifs ni conservateurs
Format dégustation 3 x 100 ml

Coffret découverte huiles vierges artisanales 3 x 100 ml

Offrez-vous un véritable voyage gustatif avec ce coffret de 3 huiles vierges noix, noisette et cacahuète en format 100 ml. Une sélection 
précieuse pour sublimer vos assaisonnements et découvrir des profils aromatiques uniques. Chaque huile est obtenue par première 
pression de fruits rigoureusement sélectionnés, sans additifs ni conservateurs. Ce trio met à l’honneur le savoir-faire artisanal français 
et la richesse des fruits secs. Idéal pour varier les plaisirs, composer des vinaigrettes raffinées ou parfumer un dessert maison.

Les caractéristiques du coffret 3 huiles vierges 100 ml

3 bouteilles de 100 ml
Huiles vierges 100 % fruits
Sans additifs ni conservateurs
Première pression à chaud
Fabrication française artisanale
Utilisation idéale en assaisonnement
À conserver à l’abri de la lumière

Huile vierge de noix du Périgord AOP

Issue de cerneaux de noix pressés à chaud en Dordogne, cette huile révèle des arômes de noix fraîche, de croûte de pain et de notes 
légèrement torréfiées. Elle sublime une salade d’endives, un carpaccio de légumes ou un fromage affiné.

Huile vierge de noisette

Obtenue par première pression d’amandons de noisette cultivés en France, cette huile développe des arômes fruités avec une délicate 
note grillée. Parfaite sur une burrata, des légumes rôtis ou dans une pâte à gâteau.
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Huile vierge de cacahuète

Pressée à partir de cacahuètes entières en Gironde, cette huile offre une belle couleur jaune or et des arômes fruités 
caractéristiques. Idéale pour assaisonner un wok, une salade croquante ou relever une sauce asiatique.

Un coffret gourmand et polyvalent

Ces trois huiles sont réservées à l’assaisonnement afin de préserver toute leur finesse aromatique. Elles se conservent 18 mois à l’abri 
de la lumière et de la chaleur. Véganes, sans OGM et sans traitement par ionisation, elles répondent aux attentes des amateurs 
exigeants.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergènes Fruits à coque

Produit de la même gamme

0309438810 Huile vierge d'amande 20cl

0309438812 Huile vierge de cacahuete 10cl

0309438814 Huile vierge de cacahuete 20cl

0309438816 Huile vierge de noisette 20cl

0309438818 Huile de noix du perigord aop 20cl

0309438820 Huile vierge - noix - noisette amande 10cl /3

0309438824 Huile vierge - noix truffe - noisette - noix 10cl /3

0309438826 Huile vierge - noix truffe- noisette-noix-amande 10cl /4

0309483663 Huile vierge d'amande 10cl

0309483665 Huile vierge de cacahuete 10cl

0309483667 Huile vierge de noisette 25cl

0309483669 Huile vierge de noix 25cl

0309489235 Coffret 3 huiles vierges noix- noisette-cacahuete 10cl

0309489237 Huile vierge d'amandon de pruneau 25cl

0309489241 Huile de noix a la truffe noire du perigord 10cl
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