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Maison Bouillon

0309488953 Soupe à l'oignon 475 ml

Nutriscore A
100 % naturel
Fabrication française

Soupe à l’oignon artisanale française 475 ml

Redécouvrez un grand classique de la gastronomie française avec la soupe à l’oignon 475 ml Maison Bouillon. Élaborée en France, 
cette recette généreuse associe 36 % d’oignons à un bouillon riche et savoureux. Cuite puis stérilisée pour préserver ses qualités 
gustatives, elle offre un véritable gain de temps sans compromis sur la qualité. 100 % naturelle, sans additif et faible en calories, elle 
s’intègre parfaitement dans une alimentation équilibrée. Prête à réchauffer, elle transforme un repas simple en moment réconfortant.

Les spécificités de la soupe à l’oignon 475 ml

Bouteille fraîcheur en verre 475 ml
36 % d’oignons dans la recette
Bouillon à base d’os de poulet fermier
Viande bovine origine France
100 % naturel sans additif
Faible valeur énergétique : 23 kcal / 100 g
Nutriscore A
Fabrication française

Une recette authentique et généreuse

Cette soupe à l’oignon est préparée à partir d’un bouillon cuisiné avec de l'eau, des os de poulet fermier, de la viande bovine origine 
France, des légumes et des aromates. Les oignons apportent douceur et caractère. Le vin blanc et les épices viennent subtilement 
relever l’ensemble. Le résultat est une soupe équilibrée, riche en goût mais légère sur le plan énergétique.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g : 23 kcal, 3,2 g de glucides dont 2 g de sucres, 0,19 g de sel.

Simple à préparer, facile à sublimer

https://www.toc.fr/p/18328?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309488953
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Agitez la bouteille, versez dans une casserole et réchauffez doucement. Pour une version traditionnelle, ajoutez des croûtons et du 
fromage après cuisson. Envie d’une sauce savoureuse ? Faites réduire la soupe et incorporez une noisette de beurre pour plus 
d’onctuosité. Une base culinaire polyvalente qui se prête aussi bien aux repas express qu’à une entrée raffinée.

Conservation et conseils pratiques

La soupe se conserve 18 mois à l’abri de la lumière et de la chaleur. Après ouverture, elle doit être gardée au réfrigérateur et 
consommée sous 3 jours. Conditionnée dans une bouteille en verre, elle préserve parfaitement les saveurs.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 19.2 cm largeur 7 cm

Contenance 475 ml Allergènes Céleri, Sulfites

Conditionnement bouteille de 500 ml

Référence : 0309488953
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