0309486696 Mini Meringue blanche 40 g
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Mini meringues blanches, fabriquées en France.
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Mini-meringues blanches, idéales pour décorer vos desserts en un clin d'ceil

Ajoutez une touche de légereté et de douceur a toutes vos créations avec ces mini meringues blanches.

Fabriquées en France, ces petites merveilles croquantes sont l'ingrédient secret pour sublimer vos gateaux, tartelettes et autres
gourmandises.

Pourquoi ces mini-meringues sont irrésistibles ?
« Composées de sucre et de blanc d'ceuf, elles offrent une saveur pure et un croquant délicat.
« Elles sont fabriquées en France, garantie de qualité.
« Idéales pour la décoration, elles donneront du relief et de la texture a vos pavlovas, entremets, tartelettes...
* Leur poids plume ne les empéche pas d'apporter un joli visuel et une délicieuse note sucrée.

Comment conserver vos mini-meringues ?

Pour préserver tout leur croustillant, stockez-les a I'abri de la lumiére et de I'humidité, dans un endroit sec.
VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100 g)

Energie : 1687 kJ - 397 kcal ; Matiéres grasses : 0 g, dont acides gras saturés : 0 g ; Glucides 96 g, dont sucres : 96 g ; Protéines : 3,3
g;Sel:0,1¢g

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergeénes Euf Conditionnement paquetde 40 g

Référence : 0309486696

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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