TO C 0309486528 Couteau Happy Tradi noyer vieilli

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Coutellerie

GOYON-CHAZEAU
Couteau Happy Tradi noyer vieilli pour découpes précises en cuisine. Coeur de forge

GOYON CHAZEAU

i

Tranchez pains, fruits et Iégumes avec style et légéreté

Concu pour trancher délicatement pains, fruits et légumes, le couteau Happy Tradi noyer vieilli se distingue par sa lame micro-
dentée et son manche en bois élégant.

Polyvalent et agréable a utiliser, il accompagne toutes vos préparations du quotidien.
LA LAME :
La lame micro-dentée en inox X46Cr13 garantit un tranchage précis sans abimer les aliments.

Avec sa longueur de 13 cm et sa pleine soie, elle offre solidité, équilibre parfait et un tranchant durable grace a sa double émouture
avec entablure.

LE MANCHE :
Le manche en noyer vieilli offre une prise en main confortable.

Monté par rivets, il est trés robuste pour une utilisation quotidienne.
Un couteau pensé pour les découpes délicates

 Pains croustillants, brioches moelleuses et tomates juteuses
 Fruits comme péches ou agrumes sans écraser la chair

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

largeur 2.5cm Longueur 23.8cm

Longueur lame 13 cm Poids 76 kg

Référence : 0309486528

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18173?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309486528
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