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Le Creuset

0309485863 Cocotte fonte Signature ronde meringue Ø 20 
cm

Cocotte Le Creuset Meringue de 2.4 L.

L'incontournable cocotte pour des cuissons authentiques
Depuis près d'un siècle, la cocotte en fonte Le Creuset est une icône culinaire, appréciée des chefs comme des cuisiniers amateurs. 
Ce modèle rond de 20 cm, paré de sa teinte Meringue, incarne l'alliance parfaite entre l'héritage artisanal et une esthétique 
contemporaine. Fabriquée en France, elle promet une performance durable et une polyvalence exceptionnelle pour toutes vos 
créations.

La cocotte Le Creuset Signature  en couleur Meringue apporte une luminosité et une douceur incomparables à votre cuisine. Son 
émail lumineux évoque la légèreté d'une pâtisserie délicate, tandis que son design robuste en fait un ustensile de cuisson 
indispensable. C'est l'outil idéal pour des repas exceptionnels aux saveurs intenses et alléchantes.

Points forts et usage de la cocotte en fonte 20 cm

Fabrication française d'exception : Fruit d'un savoir-faire ancestral, cette cocotte incarne la qualité et la durabilité, transmises de 
génération en génération.

Design intemporel : La teinte Meringue offre une élégance discrète et lumineuse, s'intégrant harmonieusement à toutes les 
cuisines, du plus classique au plus moderne.

Polyvalence culinaire : Idéale pour les ragoûts, les rôtis, les soupes, ou encore la cuisson mijotée et au four. Un véritable allié 
pour explorer un large éventail de recettes.

Cuisson en vase clos : Son couvercle hermétique optimise la condensation des vapeurs de cuisson, rehaussant les saveurs de 
vos préparations pour des résultats sensationnels et des arômes préservés.

Compatibilité universelle : Utilisable sur tous feux, y compris l'induction, elle s'adapte à toutes les sources de chaleur pour une 
flexibilité maximale.

Bonne prise en main : Ses poignées ergonomiques et élégantes garantissent une prise en main sécurisée et agréable, facilitant 
le transport de la cocotte du four à la table.

Contrôle de la température optimal : Conçue pour une cuisson à feu doux ou modéré, elle prend soin de votre fonte émaillée 
pour des résultats culinaires toujours parfaits.

Nettoyage facilité : L'émail intérieur lisse assure un entretien simple et rapide, pour profiter pleinement de vos moments 
gourmands.

CONSEILS D'ENTRETIEN :

Pour préserver l'éclat et les performances de votre cocotte Le Creuset, suivez ces quelques recommandations :

Laissez toujours votre cocotte refroidir complètement avant de la nettoyer.

Essuyez rapidement tout débordement sur la base et les parois.

Si des aliments ont attaché, remplissez la cocotte d'eau chaude avec une goutte de liquide vaisselle et laissez tremper 15 à 20 
minutes avant de la laver normalement.
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Évitez impérativement les détergents décapants, les éponges abrasives (métalliques ou non) et les brosses à récurer à poils 
durs sur toutes les surfaces.

Séchez minutieusement votre cocotte après lavage et rangez-la dans un endroit sec.

Le corps de la cocotte et les poignées sont compatibles lave-vaisselle, mais un lavage à la main est recommandé pour 
conserver l'éclat de l'émail et la brillance du bouton en inox sur le long terme. Les couvercles avec boutons en inox peuvent 
être lavés au lave-vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 2.4 l Diamètre 20,0 cm

Couleur Blanc Matière Fonte émaillée

Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309485863

Produit de la même gamme

0300000676 Cocotte fonte signature ronde cerise ø26cm

0300000675 Cocotte fonte signature ronde noire ø24cm

0300000677 Cocotte fonte signature ronde noire ø28cm

0300000678 Cocotte fonte signature ronde cerise ø28cm

0300001503 Cocotte fonte signature ronde cerise ø20cm

0300001504 Cocotte fonte signature ronde cerise ø24cm

0300001505 Cocotte fonte signature ronde noire ø20cm

0300000680 Cocotte fonte signature ovale noire ø 31cm

0309090302 Cocotte fonte signature ronde noir onyx ø 26cm

0300001506 Cocotte fonte signature ronde noire ø26cm

0300000684 Cocotte fonte signature ovale palm ø 29cm

0309078489 Cocotte fonte signature ronde palm ø 24cm

0309090316 Cocotte fonte signature ovale noir onyx ø 27cm

0309456571 Cocotte fonte signature bleu azur ø 24cm

0309425602 Cocotte fonte 20cm marseille quidditch

0309425604 Cocotte fonte 26cm cerise harry potter

0309473853 Cocotte fonte signature ronde meringue ø 24cm

0309473857 Cocotte fonte signature ronde meringue ø 28cm

0309482576 Cocotte fonte signature sea salt ø 24cm

0309483234 Cocotte fonte signature ronde flamme doree ø 24cm

0309483232 Cocotte fonte signature ronde flamme doree ø 20cm

0309485861 Cocotte fonte signature ronde bleu nuit ø 20cm

0309485863 Cocotte fonte signature ronde meringue ø 20cm

0309485865 Cocotte fonte signature ronde bleu nuit ø 24cm

0309485870 Cocotte fonte signature ronde bleu nuit ø 28cm

0309485901 Cocotte fonte signature citrouille volcanique ø 24cm
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