TO 0309485610 Tempéreuse a chocolat 1,5 L

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE
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Tempéreuse a chocolat Lacor pour un glacage brillant et maitrisé.
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Maintenez votre chocolat a la température idéale pour des finitions impeccables

Maitrisez la température de votre chocolat avec précision grace a la tempéreuse Lacor. Cet appareil garantit un glacage brillant et
homogeéne, parfait pour sublimer vos desserts sucrés.

AVANTAGES PRODUIT :

» Conserve le chocolat a une température constante

» Assure un glagage lisse et brillant

» Chauffage 3D pour une répartition homogeéne de la chaleur

e Thermostat réglable de 0°C a 60°C

« Indicateur lumineux signalant la température atteinte

* Conteneur GN1/6 en inox 18/10 de 1,5 L, amovible et lavable au lave-vaisselle
» Compatible avec les cuves GN1/6 Lacor

CONSEILS D'ENTRETIEN

* Retirer le conteneur et le couvercle inox pour les nettoyer séparément
* Laver les éléments amovibles au lave-vaisselle ou a la main
» Essuyer la base avec un chiffon doux Iégérement humide

« Débrancher I'appareil avant tout nettoyage pour une utilisation sécurisée

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 14.6 cm largeur 26 cm
Longueur 22.6 Contenance 151
Poids 1.3 kg Couleur Blanc
Température maxi 60 Température mini 0

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/18121?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309485610

Référence : 0309485610

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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