0309484142 Affateuse Tormek T-1 vert sauge

OUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

AffGteuse Tormek T-1 vert sauge, I'élégance du design scandinave au service ﬁr ':1 :: ?3

d’'un affGtage professionnel & la maison

Tormek T-1 vert sauge : I'aff(iteuse iconique se réinvente en couleur

Tout savoir sur l'affuteuse Tormek T1 - Cliquez ici

L'affteuse Tormek T-1 vert sauge réinvente I'affitage domestique haut de gamme en alliant performance professionnelle et esthétique
soignée. Sa nouvelle finition mate vert sauge s’accorde parfaitement avec la poignée en fréne naturel, transformant cet outil de
précision en véritable objet de design. Elégante et discréte, elle trouve naturellement sa place sur le plan de travail, toujours préte a
redonner un tranchant parfait a vos couteaux.

Inspirée du modele professionnel Tormek T-2, la T-1 transpose I'expertise des cuisines étoilées dans un format compact, silencieux et
simple & utiliser. Elle s’adresse aux passionnés exigeants qui souhaitent entretenir eux-mémes leurs lames avec régularité, précision et
respect du tranchant.

Les avantages de I'affiteuse Tormek T-1

 Affltage précis a domicile, sans compétence préalable
» Compatible avec tous les couteaux de cuisine

» Guide d’angle breveté pour une régularité parfaite

» Meule diamant grain fin, respectueuse du tranchant

» Disque de démorfilage intégré pour une finition rasoir
» Fonctionnement silencieux sans étincelle ni surchauffe
« Design premium en zinc, bois naturel et finition mate

» Garantie longue durée de 8 ans

Une technologie d’affitage unique et maitrisée

Contrairement aux affiteuses classiques, la Tormek T-1 travaille I'intégralité du biseau et non uniquement le fil de la lame. Le guide
d’angle ajustable assure un contr6le constant tout au long de I'affGtage, quelle que soit la géométrie du couteau. La meule diamant a
grain fin retire la matiére avec précision, sans agresser la lame.

Le disque de démorfilage composite vient ensuite polir et affiner le tranchant pour obtenir une coupe nette, fluide et durable. Le résultat

est comparable a un affitage professionnel, avec un rendu rasoir constant. Malgré son poids inférieur a 6 kg, la machine reste
parfaitement stable a 'usage, garantissant confort et sécurité.
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Mode d’emploi simple et efficace

L'utilisation de la Tormek T-1 a été pensée pour étre intuitive :
* Réglez I'angle souhaité grace au guide breveté
 Affltez chaque cété de la lame sur la meule diamant
» Passez la lame sur le disque de démorfilage
« Utilisez régulierement le disque de finition entre deux affitages complets

Ce fonctionnement progressif permet de préserver durablement vos couteaux tout en maintenant un tranchant optimal.

Entretien et durabilité exemplaires

La Tormek T-1 est congue pour durer :
» Nettoyez le corps avec un chiffon doux et humide
» Dépoussiérez le disque de polissage a I'aide d'une brosse souple
» Stockez I'appareil a I'abri de 'humidité
» La meule peut étre utilisée jusqu’a 1000 fois avant remplacement

Le moteur sans entretien affiche une durée de vie estimée a 10 000 heures de fonctionnement.

Pourquoi choisir la Tormek T-1 vert sauge

Fruit de I'expertise suédoise en affitage professionnel, la Tormek T-1 vert sauge combine précision, sécurité et esthétisme. Elle
garantit des lames impeccables, prolonge la durée de vie des couteaux et améliore chaque geste en cuisine. Facile a utiliser,
silencieuse et congue pour durer, elle devient rapidement un indispensable pour les amateurs éclairés comme pour les cuisiniers
passionnés.

Informations techniques

Compatibilité couteaux
» Hauteur de lame : 12 a 60 mm (0,5-2,4 pouces)
+ Epaisseur maximale : 5 mm (0,2 pouces)
* Longueur : illimitée
Construction
 Boitier en zinc moulé avec revétement poudré
» Base en plastique résistant aux impacts
» Poignée en chéne massif traité a I'huile-cire
Meule d’aff(itage
 grain 600
« @150 x 18 mm (5 7/8 x 5/8")
Disque de démorfilage

» Composite ABS
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e 160 x 30 mm (6 1/4 x 1 3/16")
Performances
* Vitesse : 150 tr/min
e Couple: 2 Nm
* Niveau sonore : 45 dB
Moteur
* AC monophasé, sans entretien
» Puissance : 60 W au repos, 120 W en charge
» Tension : 100-115 V / 220-240 V
» Fréquence : 50-60 Hz
Autres données
e Longueur du cable : 1,7 m

» Garantie : 8 ans (5 + 3 apres enregistrement)

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

AR
A\l 4

Hauteur 18.1cm largeur 20.4 cm
Profondeur 19.6 Poids 5.4 kg
Couleur Puissance 120 w

Référence : 0309484142

Produit de la méme gamme

0309476946 Affuteuse tormek t-1 argent
0309476950 Affuteuse tormek t-1 noir
0309484142 Affuteuse tormek t-1 vert sauge

Voir la fiche article sur le site
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