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Victorinox

0309484472 Couteau éplucheur Iota noir

Lame dentelée spéciale fruits mous
Épluchage précis sans perte
Utilisable droitiers et gauchers

Un éplucheur précis pour fruits et légumes délicats

Le couteau éplucheur Iota noir Victorinox est conçu pour éplucher rapidement les fruits et légumes à peau fine. Sa lame dentelée très 
tranchante permet de travailler avec précision sans abîmer la chair. Léger et ergonomique, il assure une prise en main confortable pour 
un usage quotidien en cuisine. Cet ustensile polyvalent convient aussi bien aux professionnels des métiers de bouche qu’aux 
passionnés de cuisine.

Les caractéristiques du couteau éplucheur Iota

Lame dentelée adaptée aux fruits et légumes à peau fine
Épluchage précis sans perte excessive de pulpe
Format compact pour une manipulation rapide
Prise en main ergonomique adaptée aux droitiers et gauchers
Ustensile léger facilitant les gestes répétitifs
Idéal pour tomates, kiwis, pêches ou poires mûres

Les spécificités du couteau éplucheur Iota

Marque : Victorinox
Modèle : Iota
Type de lame : dentelée
Couleur : noir
Entretien : compatible lave-vaisselle
Particularité : trou d’accroche pour rangement

Une lame dentelée performante pour les produits fragiles
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La lame dentelée du couteau éplucheur Iota permet de travailler efficacement les fruits à peau fine ou duveteuse. Elle accroche la 
surface sans écraser la chair. L’épluchage reste précis et régulier, même sur des produits mûrs comme les tomates ou les pêches.

Son design équilibré favorise un geste naturel et rapide. Le manche assure une bonne stabilité pendant l’utilisation. Compatible avec le 
lave-vaisselle, cet éplucheur s’intègre facilement dans une organisation de cuisine professionnelle ou domestique.

Conseils d’utilisation du couteau éplucheur Iota

Rincez l’éplucheur après utilisation pour préserver la performance de la lame. Le passage au lave-vaisselle est possible pour un 
nettoyage rapide. Pour un rangement pratique, suspendez-le grâce à son trou d’accroche. Cela permet de garder l’outil accessible et 
prêt à l’emploi.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 2 cm largeur 1 cm

Longueur 16.5 cm Poids 20 g

Couleur Noir Matière Polypropylène

Produit de la même gamme

0300000039 Eplucheur a tomate

0309457281 Couteau eplucheur rouge

0309457283 Couteau eplucheur vert

0300001147 Epluche legumes victorinox 5

0309484470 Couteau eplucheur iota rouge

0309484472 Couteau eplucheur iota noir

0309484474 Couteau eplucheur iota vert
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