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Gefu

0309483636 Mandoline Gourmet Volari

Transformez vos légumes en tranches parfaites avec la mandoline Gourmet 
Volari

Pourquoi choisir la mandoline Gourmet Volari pour vos découpes ?
Alliez performance et praticité avec la mandoline Gourmet Volari, l’outil idéal pour transformer vos légumes en tranches parfaites. 
Grâce à sa lame ultra-tranchante et son bouton rotatif intuitif, réalisez en quelques gestes des découpes nettes et régulières, selon 
l’épaisseur désirée. De la fine lamelle fondante à la julienne croustillante, votre créativité n’a plus de limites.

Des épaisseurs de coupe réglables pour toutes vos envies

La mandoline Volari s’adapte à vos recettes avec une précision millimétrée :

Tranches de 1 à 9 mm

Juliennes de 4,5 mm ou 9 mm
Changez d’épaisseur en un clin d'œil grâce au bouton rotatif ergonomique.

Une utilisation sécurisée au quotidien

Trancher n’a jamais été aussi sûr grâce à :

Un porte-restes inclus pour protéger vos doigts

Un capuchon de protection pour la lame

Des pieds antidérapants rabattables qui assurent une parfaite stabilité sur le plan de travail

Une mandoline Gefu facile à nettoyer

Après utilisation, démontez facilement l’insert de lame pour un nettoyage rapide. Et bonne nouvelle : la mandoline est compatible lave-
vaisselle, pour un gain de temps appréciable.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 13 cm largeur 17 cm

Longueur 41.5 cm Matière Acier inoxydable, Plastique

Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309483636
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