0309483884 Poéle Logic Steel inox @ 24 cm

TROUBLE O ONNE

CULINAIRE

Adoptez la poéle Logic Steel pour une cuisson parfaitement maitrisée au
quotidien. MADE IN GERMANY

GvoLr

La poéle inox Logic Steel g 24 cm est l'alliée idéale pour cuisiner sainement, avec
précision

Que vous soyez adepte de plats mijotés ou de cuissons rapides, cette poéle inox g 24 cm est a la fois robuste, élégante et
performante.

Compacte, mais puissante, elle est idéale pour cuisiner sainement, en conservant les saveurs et la texture des aliments.

Les avantages de la poéle Logic Steel g 24 cm :

» Design a 5 couches: un coeur en aluminium a 3 couches pour une répartition exceptionnelle de la chaleur, une couche
intérieure en acier inoxydable, résistant a la corrosion pour une saisie exceptionnelle, et une couche extérieure en acier
inoxydable pour une cuisson rapide et économe en énergie.

« Acier inoxydable sans PFAS, résistant a la corrosion et sans revétement chimique.

* Manche amovible ultra-pratique.

» Bord fermé pour verser les sauces proprement.

» Un design a la fois sobre et moderne, qui s'integre dans toutes les cuisines.

Son utilité au quotidien :

Grace a son diamétre de 24 cm, cette poéle sera parfaite pour :

* Saisir vos viandes a la perfection.

 Cuisiner pour 1 & 3 personnes.

» Faire revenir vos légumes sans les brdler.

» Préparer des ceufs, des galettes, des pancakes ou des sauces.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 5cm Diamétre 24,0 cm

Poids 1.31 kg Matiére Inox

Compatibilité Cwssqn tous Feux dont Passage lave-vaisselle Oui
Induction

* Diametre du fond : 20,5 cm

« Utilisable au four sans le manche (jusqu'a 300°C)

CONSEILS D'ENTRETIEN :

» Passe au lave-vaisselle sans probleme, mais le nettoyage a la main avec une éponge douce prolonge sa brillance.

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/17982?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309483884

» En cas de résidus, faites-la tremper a I'eau chaude puis frottez doucement.
» Pas besoin de produits agressifs : I'inox de haute qualité résiste aux rayures et au ternissement.

Référence : 0309483884
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